Meniiplan 13. Mai - 19. Mai 2024
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Mittagessen

Mittagessen
vegetarisch

Abendessen

Spinatcréme
Sautierte Pouletbrust an

Spinatcréme

I:/I3on|\t/|aag:, Kurkumasauce dazu Duchesse- Gemdisegratin mit Butternudeln W;::Sr:n_iglﬁiiilfc‘jttlrinlt
' Kartoffeln und Kohlrabigratin Himbeercréme
Himbeercréme
Brotsuppe
. Brotsuppe
Dienstag, Pii(r:]kebgaatze: szeltieSrleeri]f;zlrJ\zee:rr]:it Geflillte Zucchetti an Entlebucher Eierrdsti mit
14. Mai Knoblauch Estragonsauce mit Ebly Kopfsalat
Crémeschnitte Cremeschnitte
Hausfrauensuppe Hausfrauensuppe
Mittwoch, G;-r:"lui;:ggtizgigQedt::{fega(:ali])ri?c;ttto Kichererbsen mit Friichten an Aprikosenkuchen mit
15. Mai und Ofentomaten suss-sauer-Sauce dazu Bulgur Rahm
Waldbeeren mit Rahm Waldbeeren mit Rahm
Safrancréme Safrancreme Hauspastete* mit
Donnerstag, Mais-Pizza mit Schinken*, Ananas Spargelrisotto mit sautierten P
. - Cumberlandsauce dazu
16. Mai und Raclettekase Cherrytomaten . L
- N Selleriesalat mit Frichten
Hausgeback Hausgeback
Lauchcreme Lauchcréeme
Freita Fischsteak Bordelaise an Dillsauce Mit Pilzen, Gemuse und Kase Omeletten mit
17 Mgi, dazu Reis mit Sultaninen und geflllte Toast-Tasche dazu Kirschenkomoott
' Pinienkernen sowie Blattspinat Ketchup P
Frische Ananas mit Rahm Frische Ananas mit Rahm
Hirsesuppe Hirsesuppe . L -
Samstag, Mit Bratkugeln* und Champignons Walliser Rdsti mit Tomaten und Hornl Gr?tln m't.Fle'SCh
. - . ! : . und Gemusestreifen dazu
18. Mai gefllltes Blatterteigpastetli Raclettekdse Uberbacken Grosis-Salat
Schoéggikdpfli mit Rahm Schoggikdpfli mit Rahm
Bouillon mit Backerbsen . . . .
Sonntag, . . Bouillon mit Backerbsen Café Complet mit
19. Mai Rindfleischvogel dazu Kartoffelstock, Reisgaletten mit Saucengemise gemischter Fleisch*- und

Vicky Riebli und Lattich
Royalschnitten

Royalschnitten

Kaseplatte

*Enthalt Schweinefleisch

** kann Spuren von Antibiotika enthalten

Wenn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inlandischer Produktion
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel flr Fisch aus nachhaltiger Fischerei
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein

Mittagessen Fr. 21.--

Bitte am gleichen Tag bis spatestens um 10.00 Uhr anmelden!
Sonn- und Feiertage Fr. 24.--
Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt)




