
 

Menüplan Woche 40 
28.9.2026 bis 04.10.2026 

 

 

 

 

Montag 
28.9.2026 

 

 

Dienstag 
29.9.2026 

 

 

Mittwoch 
30.9.2026 

 

 

Donnerstag 
1.10.2026 

 

 

Freitag 
2.10.2026 

 

 

Samstag 
3.10.2026 

 

 

Sonntag 
4.10.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Gemüsecremesuppe 
 

 

Marronicremesuppe  
 

 

Rüeblisuppe     
 

 

Zuppa Mille Fanti 
 

 

Kichererbsen-
Peperonisuppe  

 

 

Bouillon mit 
Teigwareneinlage 

 

 

Hafer-Lauch-Suppe mit 
Croûtons 

 

Tagessalat 

 

Römersalat mit Croutons 
 

 

Saisonsalat  
 

 

Kabissalat 
 

 

Blattsalat mit Kernen 
 

 

Rüeblisalat mit Honig 
 

 

Zucchettisalat mit 
Pfifferlingen 

 

 

Gemischter Salat 
 

Menu 

 

Schweinsgeschnetzeltes 
Whiskysauce 
Schupfnudeln 

Broccoli mit Mandeln 
 

 

Pouletschenkelsteak 
Balsamico-Apfelsauce  

Maisschnitte 
Ofengemüse  

 

 

Wildhackbraten (1) 
Pizokel 

Rosenkohl 
 

 

Gekochte Eier  
an Senfsauce 

Kartoffelstampf  
Gedünsteter Blattspinat 

 

 

Lachsfilet (2) 
an Buttersauce  

Reis 
 Brüsseler Endivien 

 

 

Rindshacksteak 
"Walliser Art" 
Bratkartoffeln  
Marktgemüse 

 

 

Rehpfeffer (3) 
Eierspätzli 
Rotkabis  

 

Vegetarisches 
Menu 

 

Sojageschnetzeltes  
an Whiskysauce 

Schupfnudeln 
Broccoli mit Mandeln 

 

 

Panierter Fetakäse 
Maisschnitte 
Ofengemüse 

 

 

Gebackener 
Halloumikäse 

Pizokel 
Tomatensalsa 

Rosenkohl 
 

 

Gekochte Eier  
an Senfsauce 

Kartoffelstampf  
Gedünsteter Blattspinat 

 

 

Gemüsespiess mit 
Champignons 

an Buttersauce  
Reis 

Brüsseler Endivien 
 

 

Herbstlicher 
Gemüseteller mit 

Spiegelei  
Bratkartoffeln  

 
 

 

Marronibratling 
an Rotweinsauce 

Eierspätzli 
Rotkabis  

 

Wochenhit 
Montag bis Freitag 

 

Toast Willliams mit Schinken und Raclettekäse 

Tagesdessert 

 

Cheesecake (DE) 
 

 

Dunkles 
Schokoladenmousse 

 

 

Orangensalat 
 

 

Himbeer-Vanille-Plunder 
 

 

Griessflammerie 
Himbeersauce 

 

 

Moccacreme 
 

 

Brownies 
 

Abendessen 
Abendsuppe und 

vegetarische Alternative  
nach Angebot 

 

Kartoffelsalat mit 
Schweinswürstli 

Senf 
 
 

 

Indonesisches 
Nudelgericht  "Bami 

Goreng" mit Gemüse  
 

 

Käseteller 
Hausbrot und Butter 

Früchtegarnitur 
 
 

 

Apfelkuchen mit Rahm 

 

Steinpilzrisotto 
Gehobelter Parmesan 

Blattsalat  
 
 

 

Kürbissuppe 
Greyerzer Käse   

Bauernbrot 
 

 

Cafe Complet 
"Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 

 

Komplettes Mittagsmenü für Gäste CHF 21.00 (exkl. Getränke) 

Komplettes Abendmenü für Gäste CHF 10.50 (exkl. Getränke) 

Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt. 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.  

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen. 

(1) Herkunft / Produktionsland: Europa/Österreich 

(2) Herkunft / Produktionsland: Norwegen 

(3) Herkunft: Europa / Produktionsland: Schweiz 

 

 


