Menuplan

18. Marz - 24. Marz 2024

Y Do

SCHONEGA

Unter dom Dechson  COMNCCNG

. Mittagessen
Mittagessen ges Abendessen
vegetarisch
Zucchetticréeme Zucchetticreme
Montag, Hackbraten* an Rotweinsauce mit Gemdusestrudel an Estragonsauce Apfelstrudel mit
18. Marz Nudeln, Erbsen und Riebli mit Bratkartoffeln Vanillesauce
Schoggimousse Schoggimousse
. Gefliigelcreme . Bouillon mit Gemiise Brotli Abend
. Marinierter Pouletschenkel mit i . . —_—
Dienstag, ; Frittierte Bananen mit Chilisauce Spargel, Thon, Lachs,
. Kartoffelgnocchi und ; - - : S
19. Marz Friihlinasaemiise dazu Gersotto mit Gemusewtrfeln Eier, Salami* und
. gsgemuse Frische Ananas mit Kirsch Schinken* Brotli
Frische Ananas mit Kirsch
Currycréme . Curryqrémeﬂ . .
Mittwoch, Mit Kase tiberbackene Fleisch*- Geflllte A.u_berglnenrollc_hen an Fot;elschnltten mit
. . Basilikumsauce mit Zimtzucker und
20. Marz Cannelloni . .
Herzoginkartoffeln Kirschkompott
Crema Catalana
Crema Catalana
Zwiebelsuppe .
Schweins*- und Kalbsbratchigeli an : Zwiebelsuppe . s .
Donnerstag, . Pilzragout auf Toastbrot mit Fleisch*-Kasesalat mit
- Safransauce mit Kartoffelstock und .
21. Marz . . Raclettekase tUberbacken Knoblauchbrot
Gemiusewdirfeln .
.o Rueblicake
Rueblicake
Gerostete Hafersuppe . Gerostete Hafersgppe . Ravioli* an
: . L Im Ei gebratenes Sellerieschnitzel o
Freitag, Im Ei gebratenes Pangasiusfilet an N . Tomatensauce mit Kase
> . N . an siss-sauer-Sauce mit ..
22. Marz Dillsauce dazu Gemisereis . Uuberbacken dazu
: Tagliatelle .
Berliner ; Frihlingssalat
Berliner
R Lauchcréme
Samstag Lauchcréeme Mit GemuUseragout gefllltes
. Spargel-Pilzrisotto mit Cipollatas R , : Birchermuesli mit Brot
23. Mérz " . Blatterteigpastetli
Silssmostcréme - N
Siussmostcréeme
Bouillon mit Fideli . s , .
Sonntag, Rindfleischvogel® mit Kartoffelgratin, GeE"loijusiltleoRnn;:anldlfilzlza em?:gﬁtgrog;ghn:-ltun d
24. Mérz Bohnen und Vichyriebli g

Meringues mit Rahm

Meringues mit Rahm

Kaseplatte

*Enthalt Schweinefleisch

** kann Spuren von Antibiotika enthalten

Wenn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inlandischer Produktion

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel fur Fisch aus nachhaltiger Fischerei
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein

Mittagessen Fr. 21.--

Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt)

Bitte am gleichen Tag bis spatestens um 10.00 Uhr anmelden!
Sonn- und Feiertage Fr. 24.--




