
 

Menüplan Woche 14 
 

 

 

Ostermontag 
1.4.2024 

 

 

Dienstag 
2.4.2024 

 

 

Mittwoch 
3.4.2024 

 

 

Donnerstag 
4.4.2024 

 

 

Freitag 
5.4.2024 

 

 

Samstag 
6.4.2024 

 

 

Sonntag 
7.4.2024 

 

Tagessuppe 
Als alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Peperonicremesuppe  
 

 

Lauchsuppe 
 

 

Rindsbouillon mit Flädli  
 

 

Selleriesuppe  
 

 

Suppe von roten Linsen 
 

 

Zucchetticremesuppe  
 

 

Gemüsesuppe  
"Pflanzer Art" 

 

Tagessalat 

 
Salat vom Buffet 

 
 

 
Salat vom Buffet 

 
 

 
Salat vom Buffet 

 
 

 
Salat vom Buffet 

 
 

 
Salat vom Buffet 

 
 

 
Salat vom Buffet 

 
 

 
Salat vom Buffet 

 
 

Menu 

 

Emmentaler 
Lammragout 
Kartoffelstock 

Frühlingsgemüse 
 

 

Gebratene Pouletbrust 
Basilikumjus 

Tomatenrisotto 
Glasierte Kohlrabi 

 

 

Schweinsadrio 
Kräuterrahmsauce 
Vollkorn-Teigwaren 

Glasiertes Rüebliduo 
 

 

Kalbsragout 
Marengo 

Kräuterpolenta 
Gebackener 
Blumenkohl 

 

 

Gedämpftes  
St.Pierrefilet (1) 

an Kapern- 
Zitronensauce 
Salzkartoffeln 
Mangold mit 

Gemüsestreifen 
 

 

Ghackets vom Rind 
Hörnli 

Apfelmus  
 
 

 

Glasierter 
Schweinshalsbraten 

Biersauce 
Herzoginkartoffeln 

Mischgemüse 
 

Menu 
(Vegetarisch) 

 

Überbackene Rösti 
Jardiniere (vegetarisch) 

Luzerner Rahmkäse 
Frühlingsgemüse 

 

 

Randensteak 
Basilikumsauce 
Tomatenrisotto 

Glasierte Kohlrabi 
 

 

Gemüse-Tofuspiess 
Kräuterrahmsauce 
Vollkorn-Teigwaren 

Glasiertes Rüebliduo 
 

 

Quornragout 
Marengosauce 
Kräuterpolenta 
Gebackener 
Blumenkohl 

 

 

Tempeh Bratling 
Kapern- Zitronensauce 

Salzkartoffeln 
Mangold mit 

Gemüsestreifen 
 

 

Soja-Gehacktes 
Hörnli 

Apfelmus  
 

 

Karotten-Nussburger 
Biersauce 

Herzoginkartoffeln 
Mischgemüse 

 

Tagesdessert 

 

Schwarzwälder Torte 
 

 

Nusskuchen 
 

 

Panna Cotta mit 
Erdbeercoulis 

 

 

Fruchtsalat 
 

 

Gebrannte Creme 
 

 

Rhabarber 
Schichtdessert 

 

 

Schokoladenmousse 
 

Abendessen 

 

Gebackener Camembert  
Preiselbeersauce 

Blattsalat 
Ruchbrot 

 

 

Apfelküchlein 
Vanillesauce 

 

 

Röstitaschen mit 
Käsefüllung 

Gemischter Salat 
 

 

Salami-Teller 
Vollkornbrot und Butter 

 

 

Pizza Kuchen 
Bunter Blattsalat 

 

 

Fruchtkuchen mit 
Aprikosen 

 

 

Cafe Complet 
"Traditionell" 

Zopf oder Ruchbrot 
 

Abendessen 
(Vegetarisch) 

 

Gebackener Camembert  
Preiselbeersauce 

Blattsalat 
Ruchbrot 

 

 

Apfelküchlein 
Vanillesauce 

 

 

Röstitaschen mit 
Käsefüllung 

Gemischter Salat 
 

 

Hartkäse- Teller 
Vollkornbrot und Butter 

 

 

Vegetarische Pizza 
Kuchen 

Bunter Blattsalat 
 

 

Fruchtkuchen mit 
Aprikosen 

 

 

Cafe 
Complet"Vegetarisch" 

Zopf oder Ruchbrot 
 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen  

werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Menüplan ausgewiesen.   1) St.Pierrefilet Wildfang, Südostpazifik (FAO 87) 


