Menuplan Woche 12
16.3.2026 bis 22.3.2026

%omfd/

GUT BEGLEITET IM ALTER

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
16.03.2026 17.03.2026 18.03.2026 19.03.2026 20.03.2026 21.03.2026 22.03.2026
TageSSUPPe Krautercremesuppe | Friihlingszwiebelsuppe Bouillon mit Pastinaken- Hafercremesuppe Kichererbsensuppe Mediterrane
Als Alternative servieren Teigwareneinlage Kartoffelsuppe Gemiisesuppe
wir Ihnen téglich eine
Bouillon
Randensalat Saisonsalat Fenchelsalat Gemiuse-Linsensalat Gemischter Salat Friseesalat Spargelsalat
Tagessalat mit Radischen
Rindshacksteak Gebratenes Schweinsgeschnetzeltes| Weisses Kalbsblankett Gebratenes Indonesisches Glasierte Kalbsbrust
Paprikarahmsauce Poulet- Pommery - Senfsauce mit Champignons Forellenfilet (1) Nudelgericht Morchelrahmsauce
Men Couscous mit Kurkuma | Oberschenkelsteak Kartoffelgaletten Tagliatelle Dillsauce "Bami Goreng" Kartoffelgratin
u Blumenkohl Currysauce Griine Bohnen Ofengemise Salzkartoffeln mit Gemise Frihlingsgemiise
"Polnische Art" Trockenreis mit Rosmarin Romanesco
Fruchtgarnitur
Tofu-Gemusespiess Linsencurry Soja.- Gebratener Ziegenkase Gemusenuggets Indonesisches Quornschnitzel
Vegetarisches Peperonisauce Trockenreis Geschnetzeltes an Barlauchsauce Krauter-Dip Nudelgericht an Morchelrahmsauce
M Couscous mit Kurkuma Fruchtgarnitur Pommery - Senfsauce Tagliatelle Salzkartoffeln "Bami Goreng" Kartoffelgratin
enu Blumenkohl Kartoffelgaletten Ofengemise Romanesco mit Gemiise Frihlingsgemuse
"Polnische Art" Griine Bohnen mit Rosmarin und Quornstreifen
16.03.2026 — 21.03.2026
Wochenhit Griine Spargeln
Montag bis Samstag an Sauce Hollandaise
Salzkartoffeln
Rieblicake Weisses Caramelkopfli Apfel- Erdbeer-Quarkcreme Vanilleglace Himbeer-Sahneschnitte
TageSdessert Schokoladenmousse Streuselkuchen (DE) mit Rhabarberkompott
Spaghetti "Carbonara" Toast "Toskana" Fruchtkuchen Siedfleischsalat Fotzelschnitte Waadtlanderauflauf Cafe Complet
Abendessen Reibkase mit Salami, Peperoni, mit Aprikosen mit Gewurzgurken Waldbeerenkompott (Kartoffeln, "Traditionell"
Abendsuppe und Beilagensalat Tomaten und Mozzarella Schlagrahm Hausbrot und Butter Saucissonwdirfeln Hausbrot und Butter
vegetarische Alternative Uberbacken und Lauch)
nach Angebot Beilagensalat Reibkase
Apfelkompott

Komplettes Mittagsmend fur Gaste CHF 21.00 (exkl. Getranke)
Komplettes Abendment fir Gaste CHF 10.50 (exkl. Getrénke)
Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt.

Uber Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.
Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menuplan ausgewiesen.
(1) Herkunft: Turkei / Produktionsland: Tlrkei




