
 

Menüplan Woche 3 
12.1.2026. bis 18.1.2026 

 

 

 

Montag 
12.1.2026 

 

 

Dienstag 
13.1.2026 

 

 

Mittwoch 
14.1.2026 

 

 

Donnerstag 
15.1.2026 

 

 

Freitag 
16.1.2026 

 

 

Samstag 
17.1.2026 

 

 

Sonntag 
18.1.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Basler Mehlsuppe 
 

 

Gelberbsensuppe 
 

 

Kräutercremesuppe 
 

 

Gemüsebouillon 
mit Backerbsen 

 

 

Karotten - Ingwer - 
Suppe 

 

 

Currysuppe  
 

 

Weissweinsuppe  
 

Tagessalat 

 
 

Tomatensalat 

 

Blattsalat mit Croutons 
 

Maissalat mit Curry 
 

 

Griechischer Salat 
mit Feta 

 

 

Kichererbsensalat 
 

 

Randensalat  

 

Nüsslersalat mit Ei 
 

Menu 

 

Bauernbratwurst 
Zwiebelsauce 

Butterrösti 
Ofenkürbis 

mit Rosmarin 
 

 

Pouletgeschnetzeltes 
"Stroganoff" 

Spätzli 
Wurzelgemüse 

 

Ravioli mit Käsefüllung 
Tomatensauce 
mit Basilikum 

Reibkäse 
 
 

 

 

Schwedenbraten  
Rosmarinsauce   

Kartoffelkroketten 
Dörrbohnen 

 

 

Gebratenes 
Forellenfilet (1) 

an Kräuterrahmsauce 
Weissweinrisotto 

Winterliches Ratatouille 
 

 

Rindsdünstragout 
mit Tomaten 
und Oliven  

Schupfnudeln 
Blattspinat 

mit Gemüsestreifen 

 

Gebratenes 
Schweinsnierstück 
Morchelrahmsauce 

Tagliatelle 
Rotkabis mit Apfel 

 

Menu 
(vegetarisch) 

 

Vegane Hackbällchen 
an Zwiebelsauce 

Butterrösti 
Ofenkürbis 

mit Rosmarin 
 

 

Vegetarische 
Spätzlipfanne 

mit Champignons 
und Weisskabis 

Schnittlauchsauce 
 
 

 

Hausgemachter 
Käsekuchen 

 
 
 

 

Eier-Omelette 
auf Tomaten-Coulis 
Kartoffelkroketten 

Dörrbohnen 
 

 

Auberginen-Piccata 
Kräuterquark 

Weissweinrisotto 
Winterliches Ratatouille 

 

Panierter Camembert 
Preiselbeeren 
Schupfnudeln 

Blattspinat 
mit Gemüsestreifen 

 

Quornstreifen 
an Morchelrahmsauce 

Tagliatelle 
Rotkabis mit Apfel  

Wochenhit 

 

Schweinshalssteak mit Kräuterbutter 
frittierte Kartoffel-Wedges 

Tagesgemüse 
 

Tagesdessert 

 

Joghurt-Mango-
Schichtdessert 

 

 

Zimtglace 
mit Zwetschenkompott 

 

 

Tiramisù 
 

 

Orangen-Feigensalat 
 

 

Zitronencake  
 

 

Süssmostcreme 
 

 

Mandarinenquarktorte  
 

Abendessen 
Abendsuppe  

nach Angebot 

 

Abendsuppe 
Schinkengipfeli 
Grüner Salat 

 

 

Abendsuppe 
Fruchtkuchen 

mit Apfel 
Schlagrahm 

 

 

Abendsuppe 
Cervelatsalat 

mit Essiggemüse 
und Kräuter 
Tessinerbrot 

 

 

Abendsuppe 
Dampfnudeln 
Vanillesauce 

 

 

Abendsuppe 
Teigwarengratin 

mit Speck und Gemüse 
 

 

Bündner Gerstensuppe 
mit Wienerli 
Tagesbrötli 

 
 

 

Abendsuppe 
Cafe Complet 
"Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 

Abendessen 
(vegetarisch) 

Abendsuppe  
nach Angebot 

 

Abendsuppe 
Käseküchlein 
Grüner Salat 

 

 

Abendsuppe 
Fruchtkuchen 

mit Apfel 
Schlagrahm 

 

 

Abendsuppe 
Eiersalat mit Kräutern 

Tessinerbrot 
 

 

Abendsuppe 
Dampfnudeln 
Vanillesauce 

 

 

Abendsuppe 
Teigwarengratin 

mit Gemüse 
 

 

Gerstensuppe 
mit Vegi Wienerli 

Tagesbrötli 
 

 

Abendsuppe 
Cafe Complet 
"Vegetarisch" 

Hausbrot und Butter 
 

Über Zutaten in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen. 

(1) Herkunft: Italien, Zucht 

 


