
 

Menüplan Woche 31  
27.07.2026 bis 02.08.2026 

 

 

 

 

Montag 
27.7.2026 

 

 

Dienstag 
28.7.2026 

 

 

Mittwoch 
29.7.2026 

 

 

Donnerstag 
30.7.2026 

 

 

Freitag 
31.7.2026 

 

 

Samstag 
1.8.2026 

 

 

Sonntag 
2.8.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Currycremesuppe  
 

 

Gazpacho - kalte 
spanische 

Gemüsesuppe 
 

 

Gemüsebouillon mit 
Backerbsen 

 

 

Sommerliche 
Süsskartoffelsuppe  

 

 

Maiscrèmesuppe 
 

 

Brotsuppe  
 

 

Kräutercremesuppe 
 

Tagessalat 

 

Blumenkohlsalat 
 

 

Saisonsalat 
 

 

Gurkensalat mit Joghurt 
 

 

Blattsalat mit Ei 
 

 

Gemischter Salat 
 

 

Rüeblisalat mit Orangen 
 
 

 

Tomatensalat mit 
Basilikum - Vinaigrette 

 

Menu 

 

Bauernbratwurst 
Zwiebelsauce 
Kartoffelstock 
Ofentomate 

 

 

Schweinsragout 
Pommery - Senfsauce 

Nudeln 
Kohlrabi mit Petersilie 

 

 

Geschmorter 
Rindfleischvogel 

Bratensauce   
Polenta 

Romanesco 
 

 

Gebackener 
Fleischkäse 

Thymiansauce 
Schupfnudeln 
Peperonata 

 

 

Fischknusperli (1) 
Tartaresauce 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

 

 

Hamme 
Mit Kartoffelsalat und 

Senf 
1. August Weggli 

 

Kalbsgeschnetzeltes 
Champignonsauce 

Rösti 
Butterbohnen mit 
Gemüsebrunoise 

 

Vegetarisches 
Menu 

 

Vegiwurst 
Zwiebelsauce 
Kartoffelstock 
Ofentomate 

 

 

Quornragout 
Pommery - Senfsauce 

Nudeln 
Kohlrabi mit Petersilie 

 

 

Gemüsestrudel 
an Frischkäsesauce 

Romanesco 

 

Spaghetti 
Linsenbolognaise 

Reibkäse 
 

 

Gemüseknusperli 
Tartaresauce 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

 

 

Vegi Plätzli 
Mit Kartoffelsalat und 

Senf 
1. August Weggli 

 

Rösti "Jardiniere" mit 
Sommergemüse und 
Mozzarella gratiniert 

 
 
 
 

Wochenhit 
Montag bis Freitag 

 
Appenzeller Brätschnitzel mit Jus Bratkartoffeln und Tagesgemüse 

 

Tagesdessert 
 

Joghurtcreme mit Mango 
 

 

Rüeblicake 
 

 

Melonensalat 
 

 

Mini Mandelgipfel 
 

 

Tobleronemousse 
 

 

1. August Glace 
 

 

Erdbeer-Quarktorte 
 

Abendessen 
Abendsuppe und 

vegetarische Alternative  

nach Angebot 

 

Hörnli 
mit Butterbrösmeli 

Apfelkompott 
 

 

Birchermüesli 
Mit Schlagrahm 

Weggli 
 

 

Waadtländerauflauf 
(Kartoffeln, 

Saucissonwürfeln und 
Lauch) 

 

 

Vitello Tonnato - kalter 
Kalbsbraten mit Thon - 

Sauce (2) 
Hausbrot und Butter 

 

 

Kaiserschmarren (AT) 
Kirschenkompott 

 

 

Käseteller mit 
Geschwellten und 

Quarksauce 
 

 

Cafe Complet 
"Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 

 

Komplettes Mittagsmenü für Gäste CHF 21.00 (exkl. Getränke) 

Komplettes Abendmenü für Gäste CHF 10.50 (exkl. Getränke) 

Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt. 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.  

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen. 

(1) Herkunft / Produktionsland: Deutschland 

(2) Fangzone: Mittlerer Westpazifik / Produktionsland: Thailand 


