Menuplan Woche 31
27.07.2026 bis 02.08.2026

%omfd/

GUT BEGLEITET IM ALTER

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
27.07.2026 28.07.2026 29.07.2026 30.07.2026 31.07.2026 01.08.2026 02.08.2026
TageSSUPPe Currycremesuppe Gazpacho - kalte Gemiisebouillon Sommerliche Maiscrémesuppe Biindner Gerstensuppe | Kréutercremesuppe
Aﬁ;‘/’;ﬁgj’{’é";ﬁfﬂ‘gﬁf” spanische mit Backerbsen Siisskartoffelsuppe
Bouillon Gemisesuppe
Blumenkohlsalat Saisonsalat Gurkensalat Blattsalat mit Ei Gemischter Salat Amuse-Bouche Tomatensalat mit
Tagessalat mit Joghurt Basilikum - Vinaigrette
Bauernbratwurst Schweinsragout Geschmorter Gebackener Eglifilet (1)im Bierteig | Beinschinken (Hamme) | Kalbsgeschnetzeltes
Zwiebelsauce Pommery - Senfsauce Rindfleischvogel Fleischkase Tartaresauce Kartoffelsalat Champignonsauce
Menu Kartoffelstock Tagliatelle Bratensauce Thymiansauce Salzkartoffeln Senf ROsti
Ofentomate Kohlrabi mit Petersilie Polenta Schupfnudeln Rahmspinat 1.August Wegge Griine Bohnen
Romanesco Peperonata
Indisches Linsengericht Quornragout Gemusestrudel Spaghetti Gemuseknusperli Broccolitaler Rosti "Jardiniere" mit
i Dhal "Bangalore" an Sauce Provencale an Frischkasesauce Linsenbolognaise Tartaresauce Kartoffelsalat Sommergemdise und
Vegetarisches Gurken-Raita Tagliatelle Romanesco Salzkartoffeln Senf Mozzarella gratiniert
Menu Basmatireis Kohlrabi mit Petersilie Rahmspinat 1.August Wegge
Siisskartoffelchips
Pouletfliigeli
Wochenhit Tomatensalsa
Montag-Freitag Pommes frites
Tagesgemise
Tagesdessert Joghurtcreme mit Mango Rueblicake Melonensalat Mini Mandelgipfel Schokoladenmousse | Champagner Schnitte Erdbeer-Quarktorte
9 mit Himbeeren
Abendessen Kaiserschmarrn (¢) Waadtlanderauflauf Fruchtkuchen Hornli Vitello Tonnato (2) - Birchermuesli Cafe Complet
Abendsuppe und Kirschenkompott (Kartoffeln, mit Apfeln mit Butterbrésmeli kalter Kalbsbraten mit Beeren "Traditionell"
vegetarische Alternative Saucissonwdrfeln und Schlagrahm Apfelkompott mit Thon - Sauce Nussbrot Hausbrot und Butter
nach Angebot Lauch) Hausbrot und Butter

Komplettes Mittagsmend fur Gaste CHF 21.00 (exkl. Getrénke)
Komplettes Abendmenti fiir Gaste CHF 10.50 (exkl. Getrénke)
Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt.

Uber Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.

(1) Herkunft / Produktionsland: EU
(2) Herkunft/ Produktionsland: Vietnam

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menuplan ausgewiesen.




