
 

Menüplan Woche 19  
4.5.2026 bis 10.5.2026 
 

 

 

 

 

Montag 
4.5.2026 

 

 

Dienstag 
5.5.2026 

 

 

Mittwoch 
6.5.2026 

 

 

Donnerstag 
7.5.2026 

 

 

Freitag 
8.5.2026 

 

 

Samstag 
9.5.2026 

 

 

Sonntag 
10.5.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Linsenpüreesuppe 
 

 

Peperonicremesuppe  
 

 

Gemüsecremesuppe 
 

 

Currycremesuppe  
 

 

Gemüsebouillon mit 
Backerbsen 

 

 

Karotten-Kokosnuss 
Cremesuppe 

 

 

Bärlauch-Cremesuppe  
 

Tagessalat 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

Menu 

 

Bauernbratwurst 
Zwiebelsauce 

Rösti 
Ofentomate 

 

 

Rindsragout 
Rotweinsauce  
Schupfnudeln 

Blattspinat 
 

 

Cannelloni mit Spinat 
und Ricotta gefüllt  

Tomaten-Basilikumsugo 
 

 

Schwedenbraten  
Rosmarinjus 

Kartoffelgratin 
Zucchetti mit Kräutern 

 

 

Pochiertes Lachsfilet (1) 
 Weissweinsauce  

Safranrisotto 
Pak Choy 

 

 

Blätterteig-Pastetli 
Brätkügelifüllung mit 

Poulet und 
Champignons 

Grünen Spargeln 
 

 

Kalbsgeschnetzeltes 
Morchelrahmsauce 

Tagliatelle 
Frühlingsgemüse 

 

Menu 
(vegetarisch) 

 

Vegetarische-Bratwurst 
Zwiebelsauce 

Rösti 
Ofentomate 

 

 

Riesenchampignon mit 
Frischkäsefüllung 

Kräutersauce 
Schupfnudeln 

Blattspinat 
 

 

Panierter Fetakäse 
Bärlauchdip 

Petersilienkartoffeln 
Fenchel 

 

 

Hirse-Rübli-Medaillon 
 Rosmarinsauce 
Kartoffelgratin 

Zucchetti mit Kräutern 
 

 

Moghlai Parota 
Gurken 

 

 

Pochiertes Ei  
Sauce Hollandaise 
Frühlingskartoffeln 
Grünen Spargeln  

 

 

Sojageschnetzeltes  
 Morchelsauce 

Tagliatelle 
Frühlingsgemüse 

 

Wochenhit 
 

Paniertes Schweinsschnitzel, Pommes Frites, Erbsen und Karotten   

Tagesdessert 
 

Erdbeermousse 
 

 

Marmorcake 
 

 

Gebrannte Creme 
 

 

Studentenschnitte 
 

 

Zitronen Panna Cotta  
 

 

Moccaglace  
 

 

Himbeerherz 
 

Abendessen 
Abendsuppe  

nach Angebot 

 

Quarkstrudel  
Kirschenkompott 

 

 

Rinds Gehacktes 
Hörnli 

Apfelmus  
 

 

Quiche mit Lauch und 
Käse 

Blattsalat 
 

 

Pouletsalat mit Curry 
und Früchten 

Baguette 
 

 

Frühlingseintopf mit 
Gemüsen und 

Kartoffelstückchen 
Schweinswürstli 

 

 

Fruchtkuchen mit 
Rhabarber  

Mit Schlagrahm 
 

 

Café Complet 
"Traditionell" 

Zopf und Butter  

Abendessen 
(vegetarisch) 

Abendsuppe  
nach Angebot 

 

Quarkstrudel  
Kirschenkompott 

 

 

Quorn-Gehacktes 
Hörnli 

Apfelmus  
 

 
 

Quiche mit Lauch und 
Käse 

Blattsalat 
 

 

Eiersalat mit Curry 
Baguette 

 

 

Frühlingseintopf mit 
Gemüsen und 

Kartoffelstückchen 
Vegetarisches Wienerli 

 

 

Fruchtkuchen mit 
Rhabarber 

Mit Schlagrahm 
 

 

Café Complet 
"Traditionell" 

Zopf und Butter  

Über Zutaten in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen  

werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Menüplan ausgewiesen 

. 

1) Lachsfilet, Zucht, Norwegen 


