Menuplan Woche 42
12.10.2026 bis 18.10.2026

%omfd/

GUT BEGLEITET IM ALTER

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
12.10.2026 13.10.2026 14.10.2026 15.10.2026 16.10.2026 17.10.2026 18.10.2026
TageSSUPPe Kirbiscremesuppe | Zwiebelcremesuppe mit| Ratatouillecremesuppe Rindsbouillon mit Lauchsuppe Gemiisecremesuppe Pastinaken-
Als Alternative servieren Thymian Eierflocken Kartoffelsuppe
wir Ihnen téglich eine
Bouillon
Chicoréesalat mit Saisonsalat Coleslaw mit Taboulésalat Tomatenwdurfel mit Bunter Blattsalat Gemischter Salat
Tagessalat Herbstfriichten Joghurtdressing Vinaigrette
Hackbraten Rindsgeschnetzeltes Kalbsadrio Glasierter Trutenbraten Saiblingsfilet (1) Alpler Magronen Schweins-Saltimbocca
Hausfrauenart Pfeffersauce Rahmsauce Preiselbeersauce Calvadossauce mit Apfeln Zwiebelschwitze Rosmarinjus
Menu Bratensauce Nudeln Griessschnitte Schmelzkartoffeln Trockenreis Reibkase Bramata-Polenta
Lyoner Kartoffeln Mangold mit Gemusestabchen Ruebli Broccoli mit Mandeln Apfelmus Gelbe & Griine Bohnen
Erbsen Gemisestreifen
Dinkelbraten Sojageschnetzeltes Auberginen-Feta- Spanische Tgrtilla mit Quornragogt ) Alpller Magronen Linsen-TétschIi
an Bratensauce Pfeffersauce Rdllchen Kartoffelwurfeln, Calvadossauce mit Apfeln Zwiebelschwitze Sauerrahm-Dip
Vegetarisches Lyoner Kartoffeln Nudeln Rahmsauce Wurzelgemiise und Trockenreis Reibkase Bramata-Polenta
M Erbsen Mangold mit Griessschnitte Krautern Broccoli mit Mandeln Apfelmus Gelbe & Griine Bohnen
enu Gemiisestreifen Gemisestabchen Randen-Apfelchutney
Wochenhit Kalbsbratwurst Jus Rosti und Tagesgemiise
Montag bis Freitag
Linzerschnitte Profiteroles (NL) Mandelcreme mit Mangowiirfel Vermicelles Schokoladenflan Schwedenschnitte
Tagesdessert Amaretto
Abendessen Militarkaseschnitte Belegte Brotli mit Geschwellte Kartoffeln Apfelkichlein (IT) Gulaschsuppe Birchermdiesli mit Café Complet
Abendsuppe und Frischkése, Ei und Krauterquark Vanillesauce mit Zimt Weggli Waldbeeren "Traditionell"
vegetarische Alternative Salami Appenzeller Kase Ruchbrot Hausbrot und Butter
nach Angebot Ruieblisalat

Komplettes Mittagsmend fur Gaste CHF 21.00 (exkl. Getranke)
Komplettes Abendmen fir Gaste CHF 10.50 (exkl. Getranke)
Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt.

Uber Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.
Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menuplan ausgewiesen.
(1) Herkunft / Produktionsland: Island




