
Menüplan

Mittagessen Mittagessen Vegetarisch

Champignoncremesuppe Champignoncremesuppe

*** ***
  Montag

18.03.2024

*** ***

Stracciatella Creme Stracciatella Creme

Passierte Gemüsesuppe Passierte Gemüsesuppe

*** ***
  Dienstag

19.03.2024

*** ***

Passionsfruchtschnitte Passionsfruchtschnitte

Bouillon mit Buchstaben Gemüsebouillon mit Buchstaben

*** ***
  Mittwoch

20.03.2024

*** ***

Apfelmousse Apfelmousse

Weissweinsuppe Weissweinsuppe

*** ***
  Donnerstag

21.03.2024

*** ***

Tiroler Cake Tiroler Cake

Zuppa mille-fanti Zuppa mille-fanti

*** ***
  Freitag

22.03.2024

*** ***

Ricotta-Creme mit Feigen Ricotta-Creme mit Feigen

Hafercremesuppe Hafercremesuppe

*** ***
  Samstag

23.03.2024

*** ***

Glace mit Rahm Glace mit Rahm

Bouillon mit Blätterteig Stäbchen Bouillon mit Blätterteig Stäbchen

*** ***
  Sonntag

24.03.2024

*** ***

Frischer Fruchtsalat mit Rahm Frischer Fruchtsalat mit Rahm

Schweinshalsbraten glasiert

Bratkartoffeln

Krautstiele, weisser Sauce

Landfrauenwähe / Kuchen

18. März bis 24. März 2024
Ab 11:30 Uhr

Zu jedem Menü servieren wir Ihnen einen kleinen Salat

Penne 

mit Bärlauchrahmsauce

Reibkäse

Pouletfilet an Calvadossauce

Risotto

Broccoli

Süsskartoffel Rösti

Weisses Schweinsvoressen

Polenta Ticinese

Snap Peas

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Herkunft: Fleisch: aus der Schweiz, Fisch: aus der Schweiz: Türkei, Zucht.

Brot: Leo's Münchenbuchsee / Hiestand Schweiz, Zöpfli für Sandwiches: aus Polen, Backwaren: hauseigene. Ausnahmen werden separat deklariert. 

Fleischkäse, Zwiebelsauce

Müscheli

Rüebli

Tofustreifen an Sojasauce

Glasnudeln

Ratatouille

Sautiertes Forellenfilet

Tartarsauce, Salzkartoffeln

  Blattspinat

Eier im Töpfchen, Safransauce

Grüner Spargelrisotto

Blattspinat

Cannelloni-Gratin Cannelloni-Gratin

Paniertes Schweinsschnitzel

Country-Cuts

Bohnen gedünstet

Panierte Zucchetti

Country-Cuts

Bohnen gedünstet


