18. Mar - 24. Mar

per E-Mail senden

Woche 12 Bestellformular / Meniiplan
Diabetiker:innen Domja’/
MAHLZEITENDIENST
Tour
Name, Vorname : Telefon :
Strasse, Nr. : Liefertag: DMittwoch, 20. Marz 2024
Donnerstag, 21. Marz 2024
PLZ, Ort [ Freitag, 22. Mdrz 2024
Tagesmenii Dessert CHF 15.90
Gebratenes |
Trutenschnitzel , Schweinshalsbraten, Kalbsragout, Rindshamburger
Paprikarahmsauce, Dorrpflaumensauce, Marsalasauce, Ebly, Kriuterrahmsauce M'L]’scheli
7 Krawattli, Riebli & 7 Kartoffelstock, 3 Peperoniwirfeli 7] Blumenko’hl ’
Pfalzerruebli Mischgemiise Schokoladen - Birnenkompott
Schwarzwalder- Streusselschnitte Bananenschnitte
Sauerkirschenschnitte
Glasierter Gebratenes
Schweinsgeschnetzeltes, Trutenbraten , Forellenfilet (TR),
Braune Sauce, Risotto, Honigsauce, Dillsauce,
5 Erbsen 6 Krauterpolenta, 7 Salzkartoffeln,
Schoggicreme Zucchettiwurfeli Romanesco
Tiroler Cupcake Moccacreme

1ﬁpe — — CHF 2.50
. [ Pastinaken-
1 Karottencremesuppe (V) l‘T‘ Alphiittensuppe (V) 3 Brotsuppe (V) 4 Kartoffelcremesuppe (V)
iat — — CHF 4.50
1 gekochter Randensalat 5 l Gurkensalat 3 Ochsenmaulsalat =4 Pouletsalat

Wenn nichts anderes deklariert ist, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.

Abkiirzungen Herkunft Fleisch / Fisch: NZ (Neuseeland), VN(Vietnam), F(Frankreich), CN (China), TR(Turkei), DE (Deutschland)
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