
 

Menüplan vom 16.11. bis 22.11.2026                              

Zu jedem Menü servieren wir Ihnen einen kleinen Salat 

 
 Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Abendessen 

 
 
Montag 
16.11.2026 

 

Currycremesuppe  
 

Kalbsbratwurst 
Zwiebelsauce 

Rösti 
Mischgemüse 

 

               Tagesdessert 
 

 

Currycremesuppe  
 

Vegibratwurst 
Zwiebelsauce 

Rösti 
Mischgemüse 

 

Tagesdessert 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Kaiserschmarrn 
Kirschenkompott 

 
 
 
 

 
 
Dienstag 
17.11.2026 

 

Geflügelcremesuppe  
 

Schweinsragout 
Knoblauchrahmsauce mit 

Peperoniwürfeln 
Tagliatelle 

Kohlrabi mit Petersilie 
 

Rüeblicake 
 

 

Geflügelcremesuppe  
 

Quornragout 
Knoblauchrahmsauce mit 

Peperoniwürfeln 
Tagliatelle 

Kohlrabi mit Petersilie 
 

Rüeblicake 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Birchermüesli 

Weggli 
 
 
 
 

 
 
Mittwoch 
18.11.2026 

 

Blumenkohlsuppe  
 

Geschmorter Rindfleischvogel 
Bratensauce   

Bramata-Polenta 
Romanesco 

 

Zwetschgenkompott 
Vanilleglace 

 

 

Blumenkohlsuppe  
 

Yasoya 
Bratensauce   

Bramata-Polenta 
Romanesco 

 

Zwetschgenkompott 
Vanilleglace 

 

 
 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Belegte Brötli mit Käse, Ei 

und Schinken 
 
 
 
 

 
 
Donnerstag 
19.11.2026 

 

Gemüsebouillon mit 
Backerbsen 

 

Gratinierte Cannelloni mit 
Kürbisfüllung 

Mascarpone-Sauce 
 

Mini Mandelgipfel 
 

 

Gemüsebouillon mit Backerbsen 
 

Gratinierte Cannelloni mit 
Kürbisfüllung 

Mascarpone-Sauce 
 

 

Mini Mandelgipfel 
 

 
 
 
 

 
 

Abendsuppe 
Fruchtkuchen mit Aprikosen 

 
 

 
 
Freitag 
20.11.2026 

 

Cremesuppe von Gartenerbsen 
 

Eglifilet im Bierteig  
Tartaresauce 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

 

Gebrannte Creme 
 
 

 

Cremesuppe von Gartenerbsen 
 

Gemüseknusperli 
Tartaresauce 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

 

Gebrannte Creme 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Waadtländerauflauf 

(Kartoffeln, Saucisson 
und Lauch) 

 
 
 
 

 
 
Samstag 
21.11.2026 

 

Brotsuppe  
 

Gebackener Fleischkäse 
Thymiansauce 

Lyoner Kartoffeln 
Vichykarotten 

 

Marroni Panna Cotta 
 

 

Brotsuppe  
 

Tofu-Gemüsespiess 
an Thymiansauce 
Lyoner Kartoffeln 

Vichykarotten 
 

Marroni Panna Cotta 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Hörnli 

Ghackets vom Rind 
Apfelmus  

 
 
 
 

 
 
Sonntag 
22.11.2026 

 

Steinpilzcremesuppe 
 

Suure Mocke 
Eierspätzli 

Rotkabis mit Apfel 
 

Ananas Royal Torte 
 

 

Steinpilzcremesuppe 
 

Plantendgeschnetzeltes 
Eierspätzli 

Rotkabis mit Apfel 
 

Ananas Royal Torte 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Cafe Complet "Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 

 
 

 

Über Zutaten und Allergene in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden im Service auf Anfrage gerne.  

Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen.  


