Menuplan Woche 2
5.1.2026. bis 11.1.2026
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GUT BEGLEITET IM ALTER

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
5.1.2026 6.1.2026 7.1.2026 8.1.2026 9.1.2026 10.1.2026 11.1.2026
Tagessuppe Kurbiscremesuppe Zwiebelsuppe Kichererbsen- Rindsbouillon Pastinaken- Gemiisecremesuppe Lauchsuppe
Als Alternative servieren Peperonicremesuppe mit Eierflocken Kartoffelsuppe
wir lhnen téglich eine
Bouillon
Chicoreesalat Rueblisalat Coleslaw Taboulésalat Bunter Linsensalat Rotkabissalat Eiersalat
Tagessalat mit Mandarinen mit Joghurtdressing
Hackbraten Rindsgeschnetzeltes Kalbsadrio Blatterteig-Pastetli Gebratenes Alpler Magronen Schweins- Saltimbocca
Hausfrauenart Pfeffersauce Rahmsauce Bratkugelifiillung Forellenfilet (1) mit Speck Rosmarinjus
Krautersauce Nudeln Pommes Rissolé mit Poulet an Buttersauce und Kartoffelwurfel Bramata mit Frischkase
Menu Kartoffelgratin Rosenkohl Gemisestabchen und Champignons mit Calvados Reibkase Gelbe & griine Bohnen
Erbsen a la creme Wintergemise und Apfelstiicken Apfelmus
Pilawreis Réstwiebeln
Blattspinat
Haferbraten Tortellini Hausgemachte Toast Williams Tofuragout Winterliche Kichererbsenburger
Menu an Thymiansauce mit Kasefillung Kurbis-Lasagne mit Birne "Provencale" Pizokelpfanne an vegetarischem Jus
isch Kartoffelgratin Woirziger Tomatensugo und Raclettekése Pilawreis mit Waldpilzen Bramata mit Frischkase
(vegetarisch) Erbsen a la creme Reibkase Blattspinat und Wurzelgemiise | Gelbe & griine Bohnen
Krauterrahmsauce
Wochenhit Kalbskopf an Gemuse-Kréutervinaigrette, Kartoffelstock, Tagesgemuse
Ruebli-Muffi Tobl I M i k Bayrische Vanill Frichtetortli
Tages dessert Uebli-Muffin obleronemousse Glace arronistange mit%ﬁ; hn;gigﬁqepoﬂ ayrische Vanillecreme rdchtetortli
Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe _ Abendsuppe Abendsuppe
Abendessen Broccoli- Apfelkiichlein Kaseplattli Schweinswiirstli Birchermiiesli Uberbackene Crepes Cafe Complet
rg‘;i”:ﬁ”gg; Blatterteigstrudel Vanillesauce Frlchtebrot Senf mit Waldbeeren mit mediterraner Fillung "Traditionell"

g Randensalat Zimtzucker Bunter Honlisalat Brotli Hausbrot und Butter
Abendessen Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe Abendsuppe
(Vegetarisch) Broccoli- Apfelkichlein Kéaseplattli Vegi-Wurst Birchermuesli Uberbackene Crepes Cafe Complet

Abendsuppe Blatterteigstrudel Vanillesauce Frichtebrot Senf mit Waldbeeren mit mediterraner Flllung "Traditionell"
nach Angebot Randensalat Zimtzucker Bunter Honlisalat Brotli Hausbrot und Butter

Uber Zutaten in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.
Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menuplan ausgewiesen.
(1) Herkunft: ltalien, Zucht




