
 

Menüplan Woche 2  
5.1.2026. bis 11.1.2026 

 

 

 

Montag 
5.1.2026 

 

 

Dienstag 
6.1.2026 

 

 

Mittwoch 
7.1.2026 

 

 

Donnerstag 
8.1.2026 

 

 

Freitag 
9.1.2026 

 

 

Samstag 
10.1.2026 

 

 

Sonntag 
11.1.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Kürbiscremesuppe  
 

 

Zwiebelsuppe  
 

 

Kichererbsen-
Peperonicremesuppe  

 

 

Rindsbouillon 
mit Eierflocken 

 

 

Pastinaken-
Kartoffelsuppe  

 

 

Gemüsecremesuppe 
 

 

Lauchsuppe 
 

Tagessalat 

 

Chicoreesalat 
mit Mandarinen 

 

 

Rüeblisalat 
 

 

Coleslaw 
mit Joghurtdressing 

 

 

Taboulèsalat 
 

 

Bunter Linsensalat 
 

 

Rotkabissalat 
 

 

Eiersalat 
 

Menu 

 

Hackbraten 
Hausfrauenart 
Kräutersauce 
Kartoffelgratin 

Erbsen à la creme 
 

 

Rindsgeschnetzeltes 
Pfeffersauce 

Nudeln 
Rosenkohl 

 

 

Kalbsadrio 
Rahmsauce 

Pommes Rissolé  
Gemüsestäbchen 

 

 

Blätterteig-Pastetli 
Brätkügelifüllung 

mit Poulet 
und Champignons 

Wintergemüse 
 
 
 

 

Gebratenes 
Forellenfilet (1)  

an Buttersauce 
mit Calvados 

und Apfelstücken  
Pilawreis 

Blattspinat 
 

 

Älpler Magronen 
mit Speck 

und Kartoffelwürfel 
Reibkäse 
Apfelmus 

Röstwiebeln 
 

 

Schweins- Saltimbocca 
Rosmarinjus 

Bramata mit Frischkäse 
Gelbe & grüne Bohnen 

 

Menu 
(vegetarisch) 

 

Haferbraten  
an Thymiansauce 

Kartoffelgratin  
Erbsen à la creme 

 

 

Tortellini 
mit Käsefüllung 

Würziger Tomatensugo 
Reibkäse 

 

 

Hausgemachte 
Kürbis-Lasagne 

 

 

Toast Williams 
mit Birne 

und Raclettekäse 
 
 

 

Tofuragout 
"Provencale" 

Pilawreis 
Blattspinat 

 

 

Winterliche 
Pizokelpfanne 
mit Waldpilzen 

und Wurzelgemüse 
Kräuterrahmsauce 

 

 

Kichererbsenburger 
an vegetarischem Jus 

Bramata mit Frischkäse 
Gelbe & grüne Bohnen 

 

Wochenhit 
 

Kalbskopf an Gemüse-Kräutervinaigrette, Kartoffelstock, Tagesgemüse 

Tagesdessert 

 

Rüebli-Muffin 
 

 

Tobleronemousse 
 

 

Glace 
 

 

Marronistange 
 

 

Quarkmousse 
mit Kirschenkompott 

  

 

Bayrische Vanillecreme 
 

 

Früchtetörtli 
 

Abendessen 
Abendsuppe  

nach Angebot 

 

Abendsuppe 
Broccoli-

Blätterteigstrudel 
Randensalat 

 

 

Abendsuppe 
Apfelküchlein 
Vanillesauce 
Zimtzucker 

 

 

Abendsuppe 
Käseplättli 
Früchtebrot 

 

 

Abendsuppe 
Schweinswürstli 

Senf 
Bunter Hönlisalat 

 

 

Abendsuppe 
Birchermüesli 

mit Waldbeeren 
Brötli 

 

 

Abendsuppe 
 Überbackene Crepes 

mit mediterraner Füllung 
 

 

Abendsuppe 
Cafe Complet 
"Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 

Abendessen 
(vegetarisch) 

Abendsuppe  
nach Angebot 

 

Abendsuppe 
Broccoli-

Blätterteigstrudel 
Randensalat 

 

 

Abendsuppe 
Apfelküchlein 
Vanillesauce 
Zimtzucker 

 

 

Abendsuppe 
Käseplättli 
Früchtebrot 

 

 

Abendsuppe 
Vegi-Wurst 

Senf 
Bunter Hönlisalat 

 

 

Abendsuppe 
Birchermüesli 

mit Waldbeeren 
Brötli  

 

Abendsuppe 
 Überbackene Crepes 

mit mediterraner Füllung 
 

 

Abendsuppe 
Cafe Complet 
"Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 

Über Zutaten in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen. 

(1) Herkunft: Italien, Zucht 

 


