
 

Menüplan Woche 23  
01.06.2026 bis 07.06.2026 

 

 

 

 

Montag 
01.06.2026 

 

 

Dienstag 
02.06.2026 

 

 

Mittwoch 
03.06.2026 

 

 

Donnerstag 
04.06.2026 

 

 

Freitag 
05.06.2026 

 

 

Samstag 
06.06.2026 

 

 

Sonntag 
07.06.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Currycremesuppe  
 

 

Süsskartoffelsuppe  
 

 

Basler Mehlsuppe 
 

 

Cremesuppe von 
Gartenerbsen 

 

 

Rindsbouillon  
mit Backerbsen 

 

 

Kohlrabisuppe  
 

 

Tomatensuppe  
 

Tagessalat 

 

Saisonsalat 
 

 

Gurkensalat mit Joghurt 
 

 

Bierrettichsalat 
 

 

Tomatensalat mit 
Basilikum - Vinaigrette 

 

 

Gemischter Salat 
 

 

Rüeblisalat 
 

 

Frühlingssalat mit 
Erdbeeren und grünem 

Spargel 
 

Menu 

 

Bauernbratwurst 
mit Senf 

Warmer Kartoffelsalat  
 
 

 

Schweinsragout 
Sauce Provençale 

Müscheli 
Mittelmeergemüse 

 

 

Geschmorter 
Rindfleischvogel 
Thymiansauce 
Griessschnitte 
Romanesco 

 

 

Fleischkäse 
Zwiebelsauce 

Lyoner Kartoffeln 
Ofentomate 

 

 

Eglifilet (1) im Bierteig  
Tartaresauce 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

 

 

Poulet Süss-Sauer 
Basmatireis 

Gebratene Zucchetti 
 

 

Kalbsgeschnetzeltes 
Champignonsauce 

Butterrösti 
Mischgemüse 

 

Vegetarisches 
Menu 

 

Vegi Wurst 
mit Senf 

Warmer Kartoffelsalat  
 
 

 

Gratinierter Fenchel 
 Sauce Provençale 

Müscheli 
Mittelmeergemüse 

 

 

Gemüsegulasch mit 
Bohnen 

Griessschnitte 
Romanesco 

 

 

Randenschnitzel 
Vegi Jus 

Lyoner Kartoffeln 
Ofentomate 

 
 

 

Gemüseknusperli 
Tartaresauce 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

 

 

Tofu Süss-Sauer 
Basmatireis 

Gebratene Zucchetti 
 

 

Rösti "Jardiniere" mit 
Frühlingsgemüse und 
Mozzarella gratiniert 

 
 
 
 

Wochenhit 
Montag bis Freitag 

 

Kalbsläberli mit Rösti und Tagesgemüse 

Tagesdessert 
 

Joghurtcreme mit Mango 
 

 

Aprikosenkompott 
 mit Rahm 

 

Tirolercake 
 

 

Erdbeermousse 
 

 

Mini Mandelgipfel 
 

 

Fruchtsalat  
 

 

Ananas Royal Schnitte 
 

Abendessen 
Abendsuppe und 

vegetarische Alternative  
nach Angebot 

 

Kaiserschmarrn 
Waldbeerenkompott 

 

 

Belegte Brötli mit 
Spargel, Ei und 

Schinken 
 
 

 

Fruchtkuchen mit  
Birnen 

 

Krawättli-Teigwaren 
Tomatensauce 

Reibkäse 
 

 

Kartoffelcremesuppe mit 
Majoran 

Appenzellerkäse 
Ruchbrot 

 

 

Schinkengipfeli 
Beilagensalat 

 

 

Café Complet 
"Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 

 

Komplettes Mittagsmenü für Gäste CHF 21.00 (exkl. Getränke) 

Komplettes Abendmenü für Gäste CHF 10.50 (exkl. Getränke) 

Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt. 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.  

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen. 

(1) Herkunft: Deutschland 

 


