
 

Menüplan vom 16.2. bis 22.2.2026                              

Zu jedem Menü servieren wir Ihnen einen kleinen Salat 
 
 Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Abendessen 

 
 
Montag 
16.2.2026 

 

Zuppa Mille Fanti 
 

Papet Vaudoise 
Weissweinsauce  

Salzkartoffeln 
Lauchgemüse 

 

Dunkles Schokoladenmousse 
 

 

Zuppa Mille Fanti 
 

Linsencurry 
 

Salzkartoffeln 
Lauchgemüse 

 

Dunkles Schokoladenmousse 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Gebratene Chipolata 

Kartoffelsalat 
 
 
 
 

 
 
Dienstag 
17.2.2026 

 

Marronicremesuppe  
 

Pouletschenkelsteak 
Balsamico- Apfelsauce  

Polentamonde 
Ofengemüse mit Rosmarin 

 

Cheesecake 
 

 

Marronicremesuppe  
 

Panierter Fetakäse 
an Balsamico- Apfelsauce  

Polentamonde 
Ofengemüse mit Rosmarin 

 

Cheesecake 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Indonesisches Nudelgericht  
"Bami Goreng" mit Gemüse  

 
 
 
 

 
 
Mittwoch 
18.2.2026 

 

Rüeblisuppe     
 

Schweinsgeschnetzeltes 
Whiskysauce 

Hörnli 
Broccoli mit Mandeln 

 

Orangensalat 
 

 

Rüeblisuppe     
 

Sojageschnetzeltes  
an Whiskysauce 

Hörnli 
Broccoli mit Mandeln 

 

Orangensalat 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Cafe Complet mit Käse 

Hausbrot und Butter 
Früchtegarnitur 

 
 

 

 
 
Donnerstag 
19.2.2026 

 

Gemüsecremesuppe 
 

Gekochte Eier  
an Senfsauce 

Kartoffelstampf  
Gedünsteter Blattspinat 

 

Brownies 
 

 

Gemüsecremesuppe 
 

Gekochte Eier  
an Senfsauce 

Kartoffelstampf  
Gedünsteter Blattspinat 

 

Brownies 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Fruchtkuchen mit Äpfeln 

Schlagrahm 
 
 
 
 

 
 
Freitag 
20.2.2026 

 

Peperoni Suppe  
 

Lachsfilet mit Kräuterkruste 
an Buttersauce  

Trockenreis 
Gratinierter Fenchel 

 

Griessflammerie 
 
 

 

Peperoni Suppe  
 

Gemüsespiess  
an Buttersauce  

Trockenreis 
Gratinierter Fenchel 

 

Griessflammerie 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Berner Märitsuppe   

Bauernbrot 
 
 
 
 

 
 
Samstag 
21.2.2026 

 

Bouillon mit Teigwareneinlage 
 

Rindshacksteak "Walliser Art" 
Braune Sauce 
Bratkartoffeln  
Mischgemüse 

 

Moccacreme 
 

 

Bouillon mit Teigwareneinlage 
 

Eieromelette mit Kräutern 
 

Bratkartoffeln  
Mischgemüse 

 

Moccacreme 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Risotto mit Gemüsewürfeln 

Reibkäse 
Salat 

 
 
 

 
 
Sonntag 
22.2.2026 

 

Hafer-Lauch-Suppe mit Croûtons 
 

Glasierter Kalbsbraten 
Champignonsauce 

Eierspätzli 
Pfälzerrüebli mit Kräutern 

 

Schnitte Poire "Belle Hélène"  
 

 

Hafer-Lauch-Suppe mit Croûtons 
 

Ofen-Randen mit Käse gratiniert 
an Champignonssauce 

Eierspätzli 
Pfälzerrüebli mit Kräutern 

 

Schnitte Poire "Belle Hélène"  
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Cafe Complet "Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 
 
 
 

 

Deklaration diese Woche: Lachsfilets=Norwegen, Brownies= Frankreich 


