Menuplan Woche 11
9.3.2026. bis 15.3.2026

%omfd/

GUT BEGLEITET IM ALTER

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
9.3.2026 10.3.2026 11.3.2026 12.3.2026 13.3.2026 14.3.2026 15.3.2026
Tagessuppe Basler Mehlsuppe Linsencremesuppe Kerbelcremesuppe Gemiisebouillon mit Karotten - Ingwer - Rosenkohlsuppe  |Weisswein-Safransuppe
Als Alternative servieren
K v Servi- Backerbsen Suppe
wir Ihnen téglich eine
Bouillon
Saisonsalat Chinakohlsalat "Grosis Maissalat mit Curry Griechischer Salat mit Rohkostsalat Gemischter Salat Blattsalat mit Ei
Tagessalat Art" Feta
Bauernbratwurst Rindsragout Ravioli mit Kasefillung Schwedenbraten Pochiertes Zanderfilet (1 Blatterteig-Pastetli Gebratenes
Zwiebelsauce Rotweinsauce Tomatensauce mit Bratensauce Krauterrahmsauce Bratkugelifillung mit Schweinsnierstlick
Menu Butterrosti Schupfnudeln Basilikum Kartoffelkroketten Weissweinrisotto Poulet und Steinpilzrahmsauce
Ofenkurbis mit Rosmarin|  Rotkabis mit Apfel Romanesco Lattich Champignons Tagliatelle
Ruebli & Pfalzerriebli Gemiisebouquet
Vegetarische Bratwurst | Cannelloni mit Spinat | Ravioli mit Kasefiillung | Hirse-Ribli-Medaillon Randensteak Blatterteig-Pastetli Sojageschnetzeltes
Vegetarisches Zwiebelsauce und Ricotta gefiillt und Tomatensauce mit Rosmarinsauce Kréuterrahmsauce Mit Quornragout an Steinpilzsauce
Menu Butterrosti gratiniert Basilikum Kartoffelkroketten Weissweinrisotto Ruebli & Pfalzerruebli Tagliatelle
Ofenkiirbis mit Rosmarin Rahmsauce Romanesco Lattich Gemisebouquet
Wochenhit Spargelragout auf Toast
Montag bis Freitag
Tagesdessert Rhabarber Kompott Berliner (DE) Tiramisu Orangen-Feigensalat Zitronencake Slissmostcreme Mandarinenquarktorte
Abendessen Kasekiichlein Fruchtkuchen mit Apfeln| Ochsenmaulsalat mit Gotterspeise mit Teigwarengratin mit Minestrone mit Café Complet
Abendsuppe und Gemischter Salat Cornichons, Zwiebeln Kirschen Gemiise Prosciutto "Traditionell"
vegetarische Alternative und Kerbel Tessiner Brot Hausbrot und Butter
nach Angebot Hausbrot und Butter

Komplettes Mittagsmeni fur Gaste CHF 21.00 (exkl. Getranke)
Komplettes Abendment fiir Gaste CHF 10.50 (exkl. Getrénke)
Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt.

Uber Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.
Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menuplan ausgewiesen.
(1) Produktionsland: Kasachstan



