per E-Mail senden

11. Mai - 17. Mai
Woche 20 .
Bestellformular / Meniiplan Domicil
Diabetiker:innen MAHLZEITENDIENST
Unter dem Dach von .(-:oncqru
Tour
Name, Vorname : Telefon :
Strasse, Nr. : Liefertag: I:lMittwoch, 13. Mai 2026
[ Iponnerstag, 14. Mai 2026
PLZ, Ort : [ ]Freitag, 15. Mai 2026
Tagesmenii Dessert CHF 15.90
' Gebratenes Schweinshalsbraten,
Trutenschnitzel , Dorrpflaumensauce, Kalbsragout, Rindshamburger,
Paprikarahmsauce, Kartoffelstock, Marsalasauce, Ebly, Krauterrahmsauce, Mischeli,
1 Krawattli, Ruebli & 2 Mischgemise Peperoniwirfeli 4 Blumenkohl
Pfalzerruebli Mango- Karibikschnitte Erdbeerkompott
Tirami- Su Passionsfruchtpatisserie
. Gebratenes
Schweinsgeschnetzeltes, Glamer:ier Trutenbraten Forellenfilet (TR),
: , Honigsauce, .
Braune Sauce, Risotto, Kriuterpolenta Dillsauce,
5 Kefen 6 potenta, Salzkartoffeln,
. Zucchettiwurfeli
Schoggicreme . Romanesco
Zitronencupcake M
occacreme
Suppe CHF 2.50
| . Pastinaken-
Currysuppe (V) > Alphiittensuppe (V) Safransuppe (V) I Kartoffelcremesuppe (V)
| Salat CHF 4.50
gekochter Randensalat 7T Gurkensalat Ochsenmaulsalat K Pouletsalat

Wenn nichts anderes deklariert ist, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.

Abkiirzungen Herkunft Fleisch / Fisch: NZ (Neuseeland), VN(Vietnam), F(Frankreich), CN (China), TR(Turkei), DE (Deutschland)

NO (Norwegen)

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Meniiplan ausgewiesen

Domicil Cuisine | Kornweg 17 | 3027 Bern | Tel. 031 997 47 87 | Fax 031 997 47 48
cuisine@domicilbern.ch | cuisine.domicilbern.ch
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