
 

 

 

 

(01.01.2024)

Lieber Gast 
 
Möchten Sie bei uns einen Geburtstag, ein Jubiläum, ein 
Familienfest oder ein Klassentreffen feiern? 
 
Lassen Sie sich von unseren Menüideen inspirieren, oder 
teilen Sie unserem Küchen- oder Serviceteam Ihre Wün-

sche mit, wir beraten Sie gerne! 

Domicil Baumgarten 
Bistro Papillon 
Bümplizstrasse 159 
3018 Bern 
031 997 67 67 



 

 

  

 

Apéro 

Haugemachte knusprige Blätterteigstangen 

CHF 6.00 

 

3-erlei Crostini mit Tomaten-Basilikum, Frischkäse und Rohschinken 

CHF 9.00 

 
Salate 

Blattsalat nach Saison mit Kernen und Sprossen 

CHF 5.50 

 

Kleiner gemischter Salat mit Knuspergebäck 

CHF 7.50 

Suppen 
 

Weissweincrèmesuppe 

CHF 8.50 

 

Klare Gemüsesuppe nach Seeländerart 

CHF 6.50 

 

Tomatencrèmesuppe  

mit frischem Basilikum und Sauerrahm 

CHF 7.50 

 

Saisonale Suppen auf Anfrage 

 



 

 

  

 

Menus 

"Wiener Schnitzel" – Paniertes Kalbsschnitzel (CH) mit Zitrone 

Knusprige Pommes Frites 

Zwei Saisongemüse 

CHF 35.00 

 

Lammvoressen (NLZ) nach Emmentaler Art mit Safransauce 

Haugemachte Kartoffelgaletten 

Zwei Saisongemüse 

CHF 30.00 

 

Schweinsnierstückbraten (CH) mit Honigmarinade 

Golden gebackener Kartoffelgratin 

Zwei Saisongemüse 

CHF 29.00 

 

"Suure Mocke" – Rindsschmorbraten (CH) mit kräftiger Rotweinsauce 

Luftiger Kartoffelstock 

Zwei Saisongemüse 

CHF 32.00 

 

Kalbsgeschnetzeltes (CH) mit Champignons-Rahmsauce 

Butternüdeli 

Zwei Saisongemüse 

CHF 29.50 

 

Sautiertes Pouletbrüstchen (CH) mit Currysauce 

Kokosbanane und Früchte 

Pilawreis 

Zwei Saisongemüse 

CHF 26.00 

 
 

  



 

 

  

 

Aus der vegetarischen Küche 

Tofuspiessli mit Tomaten-Chutney 
Gebratener Reis 

Knackige Gemüsestreifen 
CHF 18.50 

Für den kleinen Hunger 

Kleiner grüner Salat 
1 Blätterteigpastetli mit Pilzfüllung 

CHF 16.00 
 

Kleiner grüner Salat 
Buurehammeteller 

Kartoffelsalat und hausgemachter Zopf 
CHF 20.00 

Zvieri-Teller 

Kleiner grüner Salat 
Baumgarten-Plättli mit Fleisch und Käse 

garniert mit Essiggemüse und hausgemachtem Zopf 
CHF 20.00 

 
Diverse belegte Brötli 

Salami, Schinken, Käse, Ei, Thon CHF 4.50 
Rauchlachs CHF 5.50  

(mind. 10 Stück pro Sorte) 
 

Hausgemachte Zöpfli-Sandwiches mit Tomaten-Chutney 
(Salami, Schinken oder Käse) 

CHF 6.80  
 

 



 

 

  

 

Hausgemachte Desserts 

Frischer Fruchtsalat mit Kirsch 

CHF 7.50 

 

 «Brönnti Gremä»  

mit Rahmhaube und Brätzeli 

CHF 8.00 

 

Grossis Süessmostcrème mit Sablés 

CHF 8.00 

 

Kleiner Dessertteller  

mit 1 Kugel Glacé, Schokoladenmousse und Mini-Gugelhopf 

CHF 14.00 

Hausgemachter Fruchtkuchen mit Rahm 

CHF 5.20  

 

Saisonale Spezialitäten auf Anfrage  

z.B. Erdbeeren, Vermicelles, Apfelküchlein, Rotweinzwetschgen, usw.  



 

 

  

 

Getränke 

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure 1 l CHF 8.00 

Softgetränke (div. Sorten) 1  l CHF 8.00 

Orangen- und Traubensaft 1 l CHF 9.00 

 

    

Weissweine 

Müller-Thurgau, Schaffhausen, Domicil Hauswein 

Aigles Murailles, Chablais 

St. Saphorin, Lavaux 

 

50 

75 

75 

 

cl 

cl 

cl 

 

CHF 

CHF 

CHF 

 

16.00 

39.00 

36.00 

Rotweine 

Montepulciano d'Abruzzo, Domicil Hauswein 

Moulina Vent AC 

Merlot del Piave, Veneto 

St. Saphorin rouge, Lavaux 

Petrignone Tre Monnti, Emilia Romagna 

Dignus Magana, Navarra 

Darione Primitivo, Puglia 

 

50 

50 

50 

75 

75 

75 

75 

 

cl 

cl 

cl 

cl 

cl 

cl 

cl 

 

CHF 

CHF 

CHF 

CHF 

CHF 

CHF 

CHF 

 

16.00 

19.00 

17.50 

38.00 

36.00 

33.00 

38.00 

Schaumwein 

Prosecco Tullio, Veneto 

 

75 

 

cl 

 

CHF 

 

35.00 

Feldschlösschen alkoholfrei 

Spezialbier Egger Maximus 

 

 

3.3 

3.3 

 

 

dl 

dl 

 

 

CHF 

CHF 

 

 

4.90 

4.90 

Kaffee/Espresso/Milchkaffee 
Tee (diverse Sorten) 
Cappuccino/Latte Macchiato 
Baumgarten Kafi mit Amaretto oder Baileys und Rahm 

Ovomaltine / Schokolade 

  CHF 
CHF 
CHF 
CHF 
CHF 

4.20 
4.20 
4.70 
6.80 
4.20 



 

 

  

 

 

Allgemeine Infos 

Personenzahl 

Bitte teilen Sie uns die definitive Personenzahl frühzeitig mit. Bitte haben Sie Ver-
ständnis, dass die Abmeldung einzelner Personen oder Stornierung des ganzen  
Auftrages 48 Stunden vor Beginn des Banketts gemeldet werden müssen. An-
sonsten müssen wir den gesamten Betrag in Rechnung stellen. 
   

Menuauswahl 

Bitte wählen Sie ein einheitliches Menu für die ganze Gruppe. Eine vegetarische 

Alternative ist jederzeit möglich. Gerne unterbreiten wir Ihnen auch saisonale 

Menuvorschläge. 

Die Beilagen zu den Hauptgerichten sind Vorschläge und können je nach Wunsch 

und Bedürfnis angepasst werden. Zu jedem Hauptgang offerieren wir Ihnen gerne 

einen kostenlosen Nachservice. 

 

Allergien und Unverträglichkeiten 

Bitte teilen Sie uns allfällige Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten früh-

zeitig mit. 

 

Dekoration 

Unsere Tische sind saisonal geschmückt, auf Wunsch stellen wir Kerzen auf. Für 

Frischblumen empfehlen wir den Blumenladen Götschi in Bümpliz, Tel. 031 992 

07 66. Gerne helfen wir Ihnen bei der Organisation.  

 

Rechnung 

Sie können bar oder mit Kreditkarte direkt vor Ort bezahlen oder auf Rechnung. 

 

Preise 

Alle Preise sind inkl. 8.1% gesetzlich vorgeschriebener Mehrwertsteuer. 

 


