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Menuplan Woche 20
12.5.2025. bis 18.5.2025 |

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
12.5.2025 13.5.2025 14.5.2025 15.5.2025 16.5.2025 17.5.2025 18.5.2025
Selleriecremesuppe Bouillon mit Fideli Spinatcremesuppe Broccolicremesuppe Kartoffelcremesuppe Pfalzer-
Karottencremesuppe

Tagessuppe |Romanescocremesuppe
Salat vom Buffet

Als Alternative servieren
Salat vom Buffet

Salat vom Buffet Salat vom Buffet

wir Ihnen téglich eine
Bouillon
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Tagessalat
Gebratene Chipolata | Gebratene Pouletbrust Gekochte Eier Schweins- Lachsfilet (1) Rindshacksteak Kalbsbrustschnitte
Thymiansauce Marsalajus Senfsauce geschnetzeltes Krauterkruste "Walliser Art" Balsamicosauce
Menu Polenta Bérlauchrisotto Kartoffelstock Whiskysauce Buttersauce Rotweinsauce Gnocchi
Griune Bohnen Grillgemuse Rahmspinat Pilawreis _ Salzkartoffeln Lyoner Kartoffeln Mischgemuse
Broccoli Uberbackener Fenchel Pfalzerriebli mit
Krautern
Rahmgeschnetzeltes Paniertes Gekochte Eier Quorngeschnetzeltes Tofu-Gemusespiess Vegetarische Vegi-Schnitzel
(Soja) Sellerieschnitzel Senfsauce Whiskysauce Tomatensalsa Hackballchen (Erbsenprotein)
Menu Polenta Zitronenschnitz Kartoffelstock Pilawreis _ Salzkartoffeln Rotweinsauce Balsamicosauce
(vegetarisch) Grune Bohnen Bérlauchrisotto Rahmspinat Broccoli Uberbackener Fenchel Lyoner Kartoffeln Gnocchi
Grillgemuse Pfalzerriebli mit Mischgemuse
Krautern
Frihlinaskarte Von Montag bis Freitag bietet unsere Friihlingskarte alternative Gerichte zum Mittagsmenu. Diese kdnnen Sie jeweils am
g Vortag bis 13.00 Uhr bestellen.
Apfel- Zimtmousse Himbeer-Cheesecake Schokoladencreme Griesskopfli Brownies Fruchtsalat Sachertorte
Tagesdessert Fruchtsauce (Deutschland)
Burehamme Karamellisierte Késequiche Linseneintopf mit Speck| Teigwarengratin mit Fruchtkuchen mit Cafe Complet
Abendessen
Senf Dampfnudeln Randensalat und Gemise Gemiise Kirschen "Traditionell"
Kartoffelsalat Vanillesauce Ruchbrot Zopf und Butter
Abendessen Vegi Wienerli Karamellisierte Kasequiche Linseneintopf mit Teigwarengratin mit Fruchtkuchen mit Cafe Complet
(vegetarisch) Senf Dampfnudeln Randensalat Gemise Gemuse Kirschen "Traditionell"
Kartoffelsalat Vanillesauce Ruchbrot Zopf und Butter
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitend en auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen
werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Menuplan ausgewiesen. (1) Lachsfilet, Zucht, Norwegen



