Menuplan Woche 22
25.05.2026 bis 31.05.2026

%omja'/

GUT BEGLEITET IM ALTER

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
25.05.2026 26.05.2026 27.05.2026 28.05.2026 29.05.2026 30.05.2026 31.05.2026
Tagessuppe Lauchsuppe Petersiliencremesuppe Rindsbouillon Sellerie-Apfelsuppe Gerostete Griesssuppe | Zucchetticremesuppe | Weissweinsiippchen
Als Alternative servieren Fladli
wir Ihnen téglich eine
Bouillon
Randensalat Friséesalat mit Weisse Bohnen-Salat Italienischer Salat Blumenkohl- Rohkostsalat Gemischter Salat
Tagessalat Radieschen Kichererbsensalat
Paniertes Siedfleisch Schweinsadrio Kalbsragout Gedampftes St.Pierrefilet | Lasagne "Vegetaria" Schweinsfilet
Trutenschnitzel Kerbelsauce Krauterrahmsauce Maisgriesschnitte oM Pfeffersauce
Menu Zitronenschnitz Bouillonkartoffeln Bandnudeln Broccoli mit Mandeln an Weissweinsauce Herzoginkartoffeln
Pommes Frites Wurzelgemise Glasiertes Ruebli Schnittlauchkartoffeln Gemisebouquet
Kohlrabi mit Petersilie Knackerbsen
Paniertes Quornschnitzel Geflillte Peperoni Gemuse-Tagliatelle Tofu-Gemusespiess Lasagne "Vegetaria" | Karotten-Nussburger
Sellerieschnitzel Kerbelsauce Gemisefiillung Safran-Frischkdsesauce| Schnittlauchkartoffeln an Pfeffersauce
Vegetarisches Zitronenschnitz Bouillonkartoffeln Krauterrahmsauce Broccoli mit Mandeln Knackerbsen Herzoginkartoffeln
M Pommes Frites Wurzelgemise Bandnudeln Gemiisebouquet
enu Kohlrabi mit Petersilie Glasiertes Riiebli
Wochenhit Pouletbrust an Rosmarin Jus
Dienstag bis Samstag Kartoffelstock
Tagesgemiise
Zitronencake Gebrannte Creme Mini Berliner (DE) Mandelkopfli Apfelschnitzli mit Zimt Tiramisu Schwarzwaldertorte
Tagesdessert Schokoladensauce
Abendessen Dinkel Crépes mit Wurst-Kasesalat Fruchtkuchen mit Rostipastetli Blindner Gerstensuppe Birchermuesli Café Complet
Abendsuppe und Spargelfiillung Hausbrot und Butter Beeren Rahmgemise Greyerzerkase Garniert "Traditionell"
Vegemffsﬁfl\e A”Z"t’aﬁve Beilagensalat Schlagrahm Bauernbrot Nussbrot Hausbrot und Butter
hac ngebo

Komplettes Mittagsmeni fur Gaste CHF 21.00 (exkl. Getranke)
Komplettes Abendmen fir Gaste CHF 10.50 (exkl. Getranke)
Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt.

Uber Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.
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Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menuplan ausgewiesen.
Herkunft / Produktionsland: Stdafrika




