
 

Menüplan Woche 44  
26.10.2026 bis 01.11.2026 

 

 

 

 

Montag 
26.10.2026 

 

 

Dienstag 
27.10.2026 

 

 

Mittwoch 
28.10.2026 

 

 

Donnerstag 
29.10.2026 

 

 

Freitag 
30.10.2026 

 

 

Samstag 
31.10.2026 

 

 

Sonntag 
01.11.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Wirz-Currysuppe 
 

 

Rindsbouillon  
 

 

Kräutercremesuppe  
 

 

Hafercremesuppe  
 

 

Gemüsecremesuppe 
 

 

Broccolicremesuppe  
 

 

Süsskartoffelsuppe  
 

Tagessalat 

 

Randensalat mit Apfel 
 

 

Blattsalat mit Ei 
 

 

Gemüse-Linsensalat 
 

 

Zuckerhutsalat 
 

 

Fenchelsalat 
mit Trockenfrüchten 

 

 

Saisonsalat 
 

 

Gemischter Salat 
 

Menu 

 

Siedfleisch 
an Meerrettichsauce 

Salzkartoffeln 
Dörrbohnen 

 

 

Poulet - Kasimir 
Currysauce 
Trockenreis 

Fruchtgarnitur 
 

 

Gebackener Fleischkäse 
Thymiansauce 

Bramata-Polenta 
Romanesco 

 

 

Schweins-
Geschnetzeltes 

Pommery - Senfsauce 
Gnocchi  

Rüebli & Pfälzerrüebli 
 

 

Gebratenes  
Forellenfilet (1)  
"Müllerin Art" 

mit Mandelbutter 
Bröselkartoffeln 

Gedünsteter Blattspinat 
 

 

Spätzli-Gemüsegratin 
an Rahmsauce  

 

 

Suure Mocke 
an Rotweinsauce 

Kürbis-Kartoffelstock 
Rotkabis mit Apfel 

 

Vegetarisches 
Menu 

 

Spinat-Kartoffel-Frittata 
Peperonisauce 

Weissweinrisotto 
Glasierte Rispentomaten  

 

 

Tofuragout 
an Currysauce 

mit Kokosbananen 
Kräuterquark 
Trockenreis 

Fruchtgarnitur 
 

 

Käsetaler (Briekäse) 
Preiselbeersauce 
Bramata-Polenta 

Romanesco 
 

 

Süssmaisküchlein 
an Champignonsauce 

Waldpilzrisotto 
Parmesan-Chips 

 

 

Pochiertes Ei  
an Buttersauce  
Bröselkartoffeln 

Gedünsteter Blattspinat 
 

 

Spätzli-Gemüsegratin 
an Rahmsauce  

 

 

Haferbraten 
an Rotweinsauce 

Kürbis-Kartoffelstock 
Mischgemüse 

 

Wochenhit 
Montag bis Samstag 

 

Hirsch Entrecote, Jus, Spätzli, Wildbeilagen (2) 

Tagesdessert 

 

Rüebli Amarettimuffin 
 

 

Tobleronemousse 
 

 

Vermicelles  
 

 

Fruchtsalat  
 

 

Cremeschnitte 
 

 

Joghurtköpfli 
mit Trauben 

 

 

Himbeer- 
Sahneschnitte (DE) 

 

Abendessen 
Abendsuppe und 

vegetarische Alternative  
nach Angebot 

 

Spaghetti "Carbonara" 
 

 

Wienerli im Blätterteig 
Beilagensalat 

 

 

Fruchtkuchen 
mit Aprikosen 
Schlagrahm 

 

 

Minestrone 
mit Prosciutto 
Tessiner Brot 

 

 

Birchermüesli 
Weggli 

 

 

Maispizza 
mit Tomate, Mozzarella 

und Champignon 
Beilagensalat 

 

 

Cafe Complet 
"Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 

 

Komplettes Mittagsmenü für Gäste CHF 21.00 (exkl. Getränke) 

Komplettes Abendmenü für Gäste CHF 10.50 (exkl. Getränke) 

Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt. 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. Mit einem * markiert = enthält Schweinefleisch 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen. 
(1) Herkunft/ Produktionsland: Italien 

(2) Herkunft/ Produktionsland: Österreich/ EU 


