Menuplan Woche 18
27.4.2026. bis 3.5.2026

%omfd/

GUT BEGLEITET IM ALTER

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
27.4.2026 28.4.2026 29.4.2026 30.4.2026 1.5.2026 2.5.2026 3.5.2026
Tagessuppe Gemiisecremesuppe | Zwiebelcremesuppe mit Kohlrabisuppe Rindsbouillon mit Cremesuppe von Rueblisuppe Schnittlauchsuppe
A’:”'r“l’;]‘;’gs't’;;i‘;f‘;if:” Thymian Eierflocken Gartenerbsen

Bouillon

Salat vom Buffet

Salat vom Buffet

Salat vom Buffet

Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Tagessalat
Hackbraten Rindsgeschnetzeltes Alpler Makkaroni Trutenbraten Gebratenes Kalbsadrio Schweins- Saltimbocca
Hausfrauenart Pfeffersauce Zwiebelschwitze Bratensauce mit Saiblings Filet (1) Bratensauce Marsalajus
Rotweinsauce Fusilli Reibkase Trockentomaten Buttersauce mit Barlauchrisotto Bramata-Polenta
Menu Kartoffelstampf Kohlrabi mit Petersilie Apfelmus Schmelzkartoffeln Calvados und Gemiisestabchen Mischgemise
Erbsen "Franzdésische Frihlingsgemuse Apfelstiicken
Art" Reis
Broccoli mit Mandeln
Dinkelbraten Gemiuseknusperli Uberbackener Frittata "Primavera" Tofugeschnetzeltes Auberginen-Feta- Ofen-Fenchel mit Brie
Menu Rosmarinsauce Tomatensalsa Spargeltoast (Italienisches Omelette) "Stroganoff” Roélichen Rosmarinsauce
(vegetarisch) Kartoffelstampf Fusilli mit Spargel und Trockenreis Tomatensauce Bramata-Polenta
g Erbsen "Franzdsische | Kohlrabi mit Petersilie Kartoffelstiicken Broccoli mit Mandeln Barlauchrisotto Mischgemise
Art" Gemisestabchen
Wochenbhit Roastbeef, Tartarsauce, Kartoffelkroketten, Salatgarnitur
Linzerschnitte Profiteroles Mandelcreme mit Rhabarber-Crumble mit| Himbeerquarkdessert Schokoladenflan Schwedentorte

TageSdessert Amaretto Mascarpone "Melba"

Abendessen Tomqte_nstrudel Apfe_lki]chlein Geschvyellte Kartoffeln Belegte Br(':'ftli mit Gebacke_ner Camembert Fruchtkuchen mit (I?afe C_)pmplt?lt
Abendsuppe Maritsalat anlllesauce Krauterquark Sparge_l, Ei und Preiselbeeren Himbeeren Traditionell
nach Angebot Zimtzucker Randensalat Schinken Blattsalat Schlagrahm Zopf und Butter

Abendessen Tomatenstrudel Apfelkiichlein Geschwellte Kartoffeln Belegte Brotli mit  |Gebackener Camembert|  Fruchtkuchen mit Cafe Complet

(vegetarisch) Maritsalat Vanillesauce Krauterquark Spargel, Ei und Preiselbeeren Himbeeren "Traditionell"
Abendsuppe Zimtzucker Randensalat Sellerie Blattsalat Schlagrahm Zopf und Butter
nach Angebot

Uber Zutaten in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitend en auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen
werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem MenUplan ausgewiesen

1) Saiblings Filet, Zucht, Island




