
Menüplan vom 25. März bis 31. März 2024

Suppe / Dessert Tagesmenü Vegetarisch

Montag

25.03.2024 ***

Dienstag

26.03.2024 ***

Mittwoch

27.03.2024 ***

Donnerstag

28.03.2024 ***

Freitag

29.03.2024 ***

Samstag

30.03.2024 ***

Sonntag

31.03.2024 ***

Sofern nichts anders vermerkt ist, handelt es sich um CH Fleisch und Fisch.

* enthält Schweinefleisch. 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt,

Ausnahmen sind auf dem Menüplan vermerkt.

Gerne gibt Ihnen das Restaurationsteam Auskunft über Allergene.

Komplettes Menü für Gäste exklusive Getränk CHF 20.00

Die Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt.

Wochenhit auf Vorbestellung bis 10:00 Uhr 031 560 68 25

Safrancremesuppe Oster-Lammbraten

mit Kräuterjus

Bärlauchspätzli

Bohnen

Frittierte Champignon

Breite Nudeln

Mischgemüse
Osterchüechli

Weissweinsuppe Gebratenes Pangasiusfilet (VN)

an Bärlauchrahmsauce

 Ebly

 Gurkengemüse

Gebratener Sellerie 

Bärlauchrahmsauce

Ebly

Gurkengemüse Rüeblischnitte 

Blumenkohlcremesuppe Kalbsgeschnetzeltes

an rosa Pfeffersauce

Kartoffelstock

Romanesco

Quorngeschnetzeltes

an rosa Pfeffersauce 

Kartoffelstock

RomanescoCaramelisierter 

Birnenkompott

Kichererbsen-Curry Suppe Gebackener Fleischkäse*

an grobkörniger Senfsauce

Lyonerkartoffeln

Ofentomate

Überbackene Crepes

an Tomatensauce

gefüllt mit Spinat und Hüttenkäse

Vanillecreme 

Rüeblisuppe
Spaghetti mit Tomatensauce

Gemüse Picatta

Parmesan

Penne an

Tomaten-Basilikumsauce Parmesan 

Pfirischkompott 

Sellerie-Apfelsuppe Paniertes Schweinschnitzel

Pommes-Frites

Zweifarbige Rüebli

 Ketchup 

Paniertes Quornschnitzel

  Pommes-Frites

Zweifarbige Rüebli

Ketchup Blaubeer-Muffin 

Tomatensuppe
Rindsragout an Balsamicojus

Reis

Peperonata 

Kichererbsen-Gemüsecurry

Reis

Exotischer Fruchtsalat 


