Menuplan

29. April - 05. Mai 2024

Y Do

SCHONEGA

Unter dem Dechwon CONCAG

. Mittagessen
Mittagessen ges Abendessen
vegetarisch
Weissweincréme Weissweincréme
Montag, Rindssaftplatzli mit Krawattli mit Barlauch und Zwieback-
29. April frittierten Kartoffelwurfeln und Lattich Frischkasesauce Fruchtequarkauflauf
Frische Ananas mit Rahm Frische Ananas mit Rahm
Rueblicreme Rueblicreme
. . . Panierter Sellerie an Kaseplatte mit
Dienstag, Poulet Piccata an Marsalasauce mit . DO
. : Krauterrahmsauce dazu Dorrfrichten und
30. April Safranrisotto und Ofentomaten . . " .
N Bouillonkartoffeln mit Gemiise Gschwellti
Geback N
Geback
. - Bouillon mit Ei
Mittwoch Bouillon mit Ei Friichteragout an siiss-sauer
D Spaghetti Carbonara*® mit Reibkase . Kirschkuchen mit Rahm
1. Mai N . Sauce dazu Bulgur mit Mandeln
Schwarzwalderschnitte N .
Schwarzwalderschnitte
Spargelcréme Spargelcreme
Donnerstag, Schweinsgeschnetzeltes* mit Blumenkohl Medaillons an Thonsalat garniert dazu
2. Mai Kartoffelstock und zweierlei Riebli Safransauce mit Krauterkartoffeln Brot
Frichtequarkcréme Frichtequarkcréme
Linsensuppe Linsensuppe
Freitag, F'SChSta.b.“ mit Quark Mayonna|se_ Zucchetti-Lasagne mit Kase Kartoffelsalat mit
; dazu gratinierter Blattspinat und Reis N . "
3. Mai Lo uberbacken Schweinswurst* und Senf
mit Pinien Frische Erdbeeren
Frische Erdbeeren
i Tomatencreme Tomatencreme
Samstag, Alplermagronen* mit Backzwiebeln Falafel mit Mango Chutney dazu . .
. - N . Birchermuesli mit Rahm
4. Mai und Apfelmus Gemduseragout a la Créme
Schoggicréme mit Rahm Schoggicréme mit Rahm
Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen
Kalbsgeschnetzeltes mit . Café Complet mit
Sonntag, Gebratene Kasetranchen auf - .
. Schupfnudeln, Spargelragout und R gemischter Fleisch*- und
5. Mai 7 Tomatencoulis mit Hornli N
Kohlrabi N . Kaseplatte
. . Frichtequarkschnitten
Frichtequarkschnitten

*Enthalt Schweinefleisch

** kann Spuren von Antibiotika enthalten

Wenn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inlandischer Produktion
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel fur Fisch aus nachhaltiger Fischerei
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein

Bitte am gleichen Tag bis spatestens um 10.00 Uhr anmelden!
Mittagessen Fr. 21.--  Sonn- und Feilertage Fr. 24.--
Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt)



