Meniiplan Woche 37 N
7.9.2026. bis 13.9.2026

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
7.9.2026 8.9.2026 9.9.2026 10.9.2026 11.9.2026 12.9.2026 13.9.2026
Tagessuppe Fenchelcremsuppe Cremesuppe von Minestrone Petersiliencremesuppe | Karottencremesuppe Spinatcremesuppe Peperonisuppe
Als Alternative servieren Gartenerbsen
wir lhnen téglich eine
Bouillon
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Tagessalat
Sautiertes Pochierte Pouletbrust |Tortellini mit Kasefiillung Kalbspojarski Gebratenes Burehamme Geschmorte
Schweinsschnitzel Estragonsauce Tomaten-Basilikumsugo Rahmsauce Wolfsbarschfilet (1) mit Senf Rindskopfbacken
Menu Champignonsauce Ebly Parmesan Kartoffelstock Zitronenbutter Kartoffelsalat Rotweinsauce
Nudeln Ofentomate Vichykarotten Safranrisotto Spatzli
Gemiserdschen Gediinstete Kefen Bohnen
Vegiplatzli (Erbsenbasis) Wirsingwickel Rosti "Florentiner Art" - Tofusticks im Gebackener Gebratene Panierte Kasetasche
Menu Champignonsauce vegetarischer Jus  |mit Spinat und Spiegelei Krautermantel Halloumikase Gemusefrikadelle Quark-Sauerrahm-
isch Nudeln Ebly Krautersauce Zitronenbutter Preiselbeeren Sauce
(vegetarisch) Gemiserdschen Ofentomate Kartoffelstock Safranrisotto Kartoffelsalat Pommes Frites
Vichykarotten Gediinstete Kefen Bohnen
Wochenhit v Geschnetzelte Kalbsleber an Krauterjus, Rosti und Tagesgemiuse
Tagesdessert |Holunder-Joghurtcreme | Kaffee Panna Cotta Profiteroles (2) Marmorcake Ovomaltinemousse Ananassalat Sachertorte
Abendessen Gotterspeise mit Schweinswirstchen Nizza Salat Singara Berner Maritsuppe | Fruchtkuchen mit Birnen Cafe Complet
Abendsuppe Aprikosen mit Senf Baguette Joghurt-Krautersauce Bauernbrot Schlagrahm "Traditionell"
nach Angebot Vanillesauce Teigwarensalat Gurkensalat Zopf und Butter
Abendessen Gotterspeise mit Gemduseknusperli Eiersalat mit Krautern Singara Vegetarische Berner |Fruchtkuchen mit Birnen Cafe Complet
(vegetarisch) Aprikosen Krauter-Dip Baguette Joghurt-Krautersauce Maritsuppe Schlagrahm "Traditionell"
Abendsuppe Vanillesauce Teigwarensalat Gurkensalat Hobelkase Zopf und Butter
nach Angebot Bauernbrot

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitend en auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen
werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Menuplan ausgewiesen

1)  Wolfsbarschfilet, Zucht, Aquakultur, Turkei 2) Profiteroles, Niederlande

¥ Bewohnerwunschmenii




