
 

Menüplan Woche 14  
30.3.2026 bis 5.4.2026 
 

 

 

 

 

Montag 
30.3.2026 

 

 

Dienstag 
31.3.2026 

 

 

Mittwoch 
1.4.2026 

 

 

Donnerstag 
2.4.2026 

 

 

Freitag 
3.4.2026 

 

 

Samstag 
4.4.2026 

 

 

Sonntag 
5.4.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Lauchsuppe 
 

 

Petersiliencremesuppe  
 

 

Bouillon mit Flädli 
 

 

Sellerie-Apfelsuppe  
 

 

Geröstete Griesssuppe 
 

 

Zucchetticremesuppe  
 

 

Weissweincremesuppe 
 

Tagessalat 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

Menu 

 

Pouletschenkelsteak 
Sauce Provençale 

Wildreis 
Spargeln 

 

 

Siedfleisch 
Kerbelsauce 
Salzkartoffeln 

Wurzelgemüse 
 

 

Frühlings-Gemüseteller 
mit gesottenem Ei 
Sauce Hollandaise 
Neue Bratkartoffeln 

 

 

Kalbsragout 
Marengo 

Maisschnitte 
Broccoli mit Mandeln 

 

 

Gedämpftes  
Dorschfilet (FAO 27) 

Weissweinsauce  
Bulgur 

Knackerbsen 
 

 

Paniertes 
Trutenschnitzel 
Zitronenschnitz 
Pommes Frites 

Kohlrabi mit Petersilie 
 

 

Schweinsfiletmédaillon 
Pfeffersauce 

Herzoginkartoffeln 
Gemüsebouquet 

 

Menu 
(vegetarisch) 

 

Blumenkohl im Bierteig 
Knoblauch Dip 

Wildreis 
Spargeln  

 

 

Auberginen Cordon Bleu 
Zitronenschnitz 
Cocktailsauce 
Salzkartoffeln  

Wurzelgemüse 
 

 

Schupfnudel- Auflauf mit 
Gemüse und Pilzen 

 

 

Brewbee Geschnetzeltes 
Marengo 

Maisschnitte 
Broccoli mit Mandeln 

 
 

 

Tofu-Gemüsespiess 
Quark-Dip 

Bulgur 
Knackerbsen 

 

 

Paniertes 
Sellerieschnitzel 
Zitronenschnitz 
Pommes Frites 

Kohlrabi mit Petersilie 

 

Karotten-Hirse Medaillon 
Pfeffersauce 

Herzoginkartoffeln 
Gemüsebouquet 

 

Wochenhit 
Vorbestellung bis 10.00 Uhr 

unter 031 560 68 25 
Gebratenes Lamm Nierstück (IE) Balsamicojus, Rucola-Risotto, Rispentomaten 

Tagesdessert 

 

Zitronencake  
 

 

Gebrannte Creme 
 

 

Mini Berliner (3) 
 

 

Mandelköpfli 
Schokoladensauce 

 

 

Kiwi-Apfelsalat 
 

 

Tiramisù 
 

 

Osterchüechli 
 

Abendessen 
Abendsuppe  

nach Angebot 

 

Quarkstrudel  
Kirschenkompott 

 

 

 Wurst*-Käsesalat 
Brot  

 

 

Röstipastetli 
Gemüse Ragout 

 

 

Gerstensuppe 
Wienerli* 

Brot 
 

 

Dinkel Crêpes mit 
Spargelfüllung 

Menüsalat 
 

 

Fruchtkuchen mit Äpfeln 
Schlagrahm 

 

 

Café Complet 
Fleisch*- und Käseplatte  

 

Komplettes Mittagsmenü für Gäste CHF 21.00 (exkl. Getränke) 

Komplettes Abendmenü für Gäste CHF 10.50 (exkl. Getränke) 

Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt. 

Über Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. Mit einem * markiert = enthält Schweinefleisch 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen 

 


