
 

Menüplan Woche 47  
16.11.2026. bis 22.11.2026 
 

 

 

 

 

Montag 
16.11.2026 

 

 

Dienstag 
17.11.2026 

 

 

Mittwoch 
18.11.2026 

 

 

Donnerstag 
19.11.2026 

 

 

Freitag 
20.11.2026 

 

 

Samstag 
21.11.2026 

 

 

Sonntag 
22.11.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Currycremesuppe  
 

 

Kürbiscremesuppe  
 

 

Blumenkohlsuppe  
 

 

Gemüsebouillon mit 
Backerbsen 

 

 

Cremesuppe von 
Gartenerbsen 

 

 

Brotsuppe  
 

 

Steinpilzcremesuppe 
 

Tagessalat 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

Menu 

 

Kalbsbratwurst 
Zwiebelsauce 

Rösti 
Ofentomate 

 

 

Schweinsragout 
Paprikarahmsauce 

Tagliatelle 
Kohlrabi mit Petersilie 

 

 

Gratinierte Cannelloni 
mit Kürbisfüllung 

Mascarpone-Sauce 
 

 

Geschmorter 
Rindfleischvogel 

Bratensauce   
Bramata-Polenta 

Romanesco 
 
 

 

Egli Filet (1) im Bierteig  
Tartaresauce 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

 

 

Gebackener Fleischkäse 
Thymiansauce 

Lyoner Kartoffeln 
Vichykarotten 

 

 

Suure Mocke 
Spätzli 

Rotkabis mit Apfel 
 

Menu 
(vegetarisch) 

 

Rösti "Jardiniere" mit 
Herbstgemüse und 
Mozzarella gratiniert 

 

 

Quornragout 
Paprikarahmsauce 

Tagliatelle 
Kohlrabi mit Petersilie 

 

 

Dhal von roten Linsen 
Gurken-Raita 
Basmatireis 

 
 

 

Penne "Cinque P" 
 
 

 

Gemüseknusperli 
Tartaresauce 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

 

 

Tofu-Gemüsespiess 
 Thymiansauce 

Lyoner Kartoffeln 
Vichykarotten 

 

 

Polenta- Tätschli mit 
Kürbiskernen 
Rahmwirsing 

 

Wochenhit 
 

Blut- & Leberwurst, Älpler Hörnli, Apfelmus 

Tagesdessert 

 

Überraschuns Dessert 
 

 

Rüeblicake 
 

 

Zwetschgenkompott 
Vanilleglace 

 

 

Mini Mandelgipfel 
 

 

Gebrannte Creme 
 

 

Marroni Panna Cotta 
 

 

Ananas Royal Torte 
 

Abendessen 
Abendsuppe  

nach Angebot 

 

Kaiserschmarrn 
Kirschenkompott 

 

 

Lyoner-Teller garniert 
Brot & Butter 

 

 

Waadtländerauflauf 
(Kartoffeln, 

Saucissonwürfeln und 
Lauch) 

 

 

Belegte Brötli mit 
Spargel, Ei und 

Schinken 
 

 

Hörnli 
Ghackets vom Rind 

Apfelmus  
 

 

Fruchtkuchen mit 
Aprikosen 

Schlagrahm 
 

 

Cafe Complet 
"Traditionell" 

Zopf und Butter 
 

Abendessen 
(vegetarisch) 

Abendsuppe  
nach Angebot 

 

Kaiserschmarrn 
Kirschenkompott 

 

 

WeichkäseTeller garniert 
Brot & Butter 

 

 

Kartoffel-Lauchgratin 
 

 

Belegte Brötli mit 
Spargel, Ei und Sellerie 

 

 

Hörnli 
Quorn-Gehacktes 

Apfelmus  
 

 

Fruchtkuchen mit 
Aprikosen 

Schlagrahm 
 

 

Cafe Complet 
"Traditionell" 

Zopf und Butter 
 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen  

werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Menüplan ausgewiesen 

 

1) Egli Knusperli, Wildfang, Estland & Polen 


