
 

Menüplan vom 30.3. bis 5.4.2026                              

Zu jedem Menü servieren wir Ihnen einen kleinen Salat oder eine Suppe 

 
 Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Abendessen 

 
 
Montag 
30.3.2026 

 

Lauchsuppe 
 

Pouletschenkelsteak 
Sauce Provençale 

Wildreis 
Spargelspitzen  

 

Zitronencake  
 

 

Lauchsuppe 
 

Gemüseschnitzel 
Sauce Provençale 

Wildreis 
Spargelspitzen  

 

Zitronencake  
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Quarkstrudel  

Kirschenkompott 
 
 
 
 

 
 
Dienstag 
31.3.2026 

 

Petersiliencremesuppe  
 

Siedfleisch 
Kerbelsauce 

Bouillonkartoffeln 
Wurzelgemüse 

 

Gebrannte Creme 
 

 

Petersiliencremesuppe  
 

Gekochte Eier 
Kerbelsauce 

Bouillonkartoffeln 
Wurzelgemüse 

 

Gebrannte Creme 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Wurst-Käsesalat 

Hausbrot und Butter 
 
 
 
 

 
 
Mittwoch 
1.4.2026 

 

Rindsbouillon  
Flädli 
 

Paniertes Trutenschnitzel 
Zitronenschnitz 
Pommes Frites 

Kohlrabi mit Petersilie 
 

Mini Berliner 
 

 

Gemüsebouillon 
Flädli 
 

Panierte Sellerie 
Zitronenschnitz 
Pommes Frites 

Kohlrabi mit Petersilie 
 

Mini Berliner 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Röstipastetli 

Rahmgemüse 
 
 
 
 

 
 
Donnerstag 
2.4.2026 

 

Sellerie-Apfelsuppe  
 

Kalbsragout 
Marengo 

Maisgriesschnitte 
Broccoli mit Mandeln 

 

Mandelköpfli 
Schokoladensauce 

 

 

Sellerie-Apfelsuppe  
 

Pilzragout 
Marengo 

Maisgriesschnitte 
Broccoli mit Mandeln 

 

Mandelköpfli 
Schokoladensauce 

 

 
 
 
 
 

Bündner Gerstensuppe 
Wienerli 

Bauernbrot 
 
 
 
 

 
 
Freitag 
3.4.2026 

 

Geröstete Griesssuppe 
 

Gedämpftes  St.Pierrefilet  
an Weissweinsauce  

Risotto milanese 
Knackerbsen 

 

Kiwi-Apfelsalat 
 
 

 

Geröstete Griesssuppe 
 

Rührei 
an Weissweinsauce  

Risotto milanese 
Knackerbsen 

 

Kiwi-Apfelsalat 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Fruchtkuchen mit Äpfeln 

Schlagrahm 
 
 
 
 

 
 
Samstag 
4.4.2026 

 

Zucchetticremesuppe  
 

Hausgemachte Lasagne 
 

 

Tiramisù 
 

 

Zucchetticremesuppe  
 

Hausgemachte Lasagne  
"vegetarisch" 

 
 

Tiramisù 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Schinkengipfeli 
Beilagensalat 

 

 
 
Sonntag 
5.4.2026 

 

Weissweinsüppchen 
 

Schweinsfiletmédaillon 
Pfeffersauce 

Herzoginkartoffeln 
Gemüsebouquet 

 

Schwarzwäldertorte  
 

 

Weissweinsüppchen 
 

Karottentätschli 
an Pfeffersauce 

Herzoginkartoffeln 
Gemüsebouquet 

 

Schwarzwäldertorte  
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Cafe Complet "Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 
 
 
 

 

Über Zutaten und Allergene in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden im Service auf Anfrage gerne.  

Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen.  

 


