
 

Menüplan Woche 21 
18.5.2026 bis 24.5.2026 

 

 

 

 

Montag 
18.5.2026 

 

 

Dienstag 
19.5.2026 

 

 

Mittwoch 
20.5.2026 

 

 

Donnerstag 
21.5.2026 

 

 

Freitag 
22.5.2026 

 

 

Samstag 
23.5.2026 

 

 

Sonntag 
24.5.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Spargelcremesuppe  
 

 

Spinatcremesuppe 
 

 

Püreesuppe von 
weissen Bohnen 

 

 

Leichtes Käsesüppchen 
 

 

Fenchelsuppe  
 

 

Karottencremesuppe 
 

 

Minestrone 
 

Tagessalat 

 

Chinakohlsalat "Grosis 
Art" 

 

 

Römersalat mit Croutons 
 

 

Gemischter Salat 
 

 

Maissalat mit Curry 
 

 

Saisonsalat 
 

 

Zucchettisalat mit 
Trockentomaten 

 

 

Bunter Blattsalat 
Papillion 

 

Menu 

 

Sautiertes 
Schweinsschnitzel 

Champignonrahmsauce 
Nudeln 

Gemüseröseli 
 

 

Tortellini mit Käsefüllung 
Tomatensauce mit 

Basilikum 
Parmesan 

 
 

 

Pochierte Pouletbrust 
Estragonsauce 

Zartweizen 
Ofentomate 

 

 

Kalbspojarski 
Thymiansauce 
Kartoffelstock 
Vichy-Karotten 

 

 

Gebratenes 
Wolfsbarschfilet (1) 

Kräuterbutter 
Safranrisotto 

Fenchel 
 

 

Hinterschinken  
an Buttersauce  

Petersilienkartoffeln 
Stangenspargeln  

 

 

Geschmorter 
Rindsbraten 

Spätzli 
Butterbohnen 

 

Vegetarisches 
Menu 

 

Vegiplätzli (Erbsenbasis) 
an Champignonsauce 

Nudeln 
Gemüseröseli 

 

 

Tortellini mit Käsefüllung 
Tomatensauce mit 

Basilikum 
Parmesan 

 

 

Wirsingwickel 
an vegetarischer Jus  

Zartweizen 
Ofentomate 

 

 

Spargel in Knusperhülle 
Kräuter-Dip 

Kartoffelstock 
Vichy-Karotten 

 

 

Gebackener Halloumikäse 
Kräuterbutter 
Safranrisotto 

Fenchel 
 
 

 

Panierte Käsetasche 
an Buttersauce 

Petersilienkartoffeln 
Stangenspargeln  

 

 

Haferbraten 
an Rotweinsauce 

Spätzli 
Butterbohnen 

 

Wochenhit 
Montag bis Freitag 

 

Zungenwurst mit Senf Salzkartoffeln und Dörrbohnen 
 

Tagesdessert 
 

Holunder-Joghurtcreme 
 

 

Kaffee Panna Cotta 
 

 

Windbeutel (NL) 
 

 

Zitronencake 
 

 

Ovomaltinemousse 
 

 

Ananassalat 
 

 

Sacherschnitte 
 

Abendessen 
Abendsuppe und 

vegetarische Alternative  
nach Angebot 

 

Wienerli 
mit Senf 

Kartoffelsalat 
 

 

Götterspeise mit 
Aprikosen 

 

 

Nizza Salat (2) 
Baguette 

 

 

Fruchtkuchen mit  
Birnen 

Schlagrahm 
 

 

Berner Märitsuppe   
Bauernbrot 

 

 

Frühlingsrollen 
Asiatischer 

Gemüsesalat 
Sweet Chilisauce 

 

 

Cafe Complet 
"Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 

 

Komplettes Mittagsmenü für Gäste CHF 21.00 (exkl. Getränke) 

Komplettes Abendmenü für Gäste CHF 10.50 (exkl. Getränke) 

Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt. 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.  

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen. 

(1) Herkunft: Türkei / Produktionsland: Türkei 

(2) Fangzone: Mittlerer Westpazifik / Produktionsland: Thailand 


