
[image: ]Menüplan vom 12.10. bis 18.10.2026                             
Zu jedem Menü servieren wir Ihnen einen kleinen Salat

	
	Mittagessen
	Mittagessen Vegetarisch
	Abendessen

	

Montag
12.10.2026
	
Spinatcremesuppe

Hackbraten Hausfrauenart
Bratensauce  
Lyoner Kartoffeln
Erbsen "Französische Art"

Linzerschnitte

	
Spinatcremesuppe 

Dinkelbraten 
an Bratensauce
Lyoner Kartoffeln
Erbsen "Französische Art"

Linzerschnitte

	




Abendsuppe
Käseschnitte 





	

Dienstag
13.10.2026
	
Kürbiscremesuppe

Rindsgeschnetzeltes
Pfeffersauce
Nudeln
Mangold mit Gemüsestreifen

Vermicelles

	
Kürbiscremesuppe

Gemüsebratling
An Pfefferrahmsauce
Nudeln
Mangold mit Gemüsestreifen

Vermicelles

	




Abendsuppe
Apfelküchlein
Vanillesauce mit Zimt





	

Mittwoch
14.10.2026
	
Zucchettticremesuppe 

Kalbsadrio
Rahmsauce
Griessschnitte 
Gemüsestäbchen

Vanillecreme

	
Zucchetticremesuppe 

Wirsingwickel
an Rahmsauce 
Griessschnitte
Gemüsestäbchen

Vanillecreme

	




Abendsuppe
Geschwellte Kartoffeln
Kräuterquark
Rüeblisalat





	

Donnerstag
15.10.2026
	
Rindsbouillon mit Eierflocken

Glasierter Trutenbraten
Preiselbeersauce
Schmelzkartoffeln
Pfälzerrüebli mit Kräutern

Zwetschgen-Streusel

	
Rindsbouillon mit Eierflocken

Spanische Tortilla mit Kartoffelwürfeln, Wurzelgemüse und Kräutern


Zwetschgen-Streusel

	




Abendsuppe
Belegte Brötli mit Spargel, Ei und Schinken





	

Freitag
16.10.2026
	
Lauchsuppe

Fischragout 
an Calvadossauce mit Äpfeln
Trockenreis
Broccoli mit Mandeln

Mandelgipfeli


	
Lauchsuppe

Quornragout 
An Calvadossauce
Trockenreis
Broccoli mit Mandeln

Mandelgipfeli

	




Abendsuppe
Fruchtiges Birchermüesli mit Waldbeeren
Ruchbrot





	

Samstag
17.10.2026
	
Gemüsecremesuppe

Älpler Magronen
Zwiebelschwitze
Reibkäse
Apfelmus 

Griessköpfli 

	
Gemüsecremesuppe

Älpler Magronen
Zwiebelschwitze
Reibkäse
Apfelmus 

Griessköpfli 

	




Gulaschsuppe 
Weggli




	

Sonntag
18.10.2026
	
Pastinaken-Kartoffelsuppe 

Schweins- Saltimbocca
Rosmarinjus
Bramata-Polenta
Gelbe & Grüne Bohnen

Zimtschnecke

	
Pastinaken-Kartoffelsuppe 

Linsen-Tätschli
Quark-Dip
Bramata-Polenta
Gelbe & Grüne Bohnen

Zimtschnecke

	




Abendsuppe
Cafe Complet "Traditionell"
Hausbrot und Butter







Über Zutaten und Allergene in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden im Service auf Anfrage gerne. 
Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.
Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen. 
Deklaration: Fischragout (Wolfsbarsch = Türkei; Forelle = Türkei; St. Petersfisch = Neuseeland)
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Unter dem Dachvon - CONCANCI




