
 

Menüplan Woche 34  
17.8.2026 bis 23.8.2026 

 

 

 

 

Montag 
17.8.2026 

 

 

Dienstag 
18.8.2026 

 

 

Mittwoch 
19.8.2026 

 

 

Donnerstag 
20.8.2026 

 

 

Freitag 
21.8.2026 

 

 

Samstag 
22.8.2026 

 

 

Sonntag 
23.8.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Gemüsecremesuppe 
 

 

Zwiebelcremesuppe mit 
Thymian 

 

 

Kohlrabisuppe  
 

 

Bouillon mit Eierflocken 
 

 

Cremesuppe von 
Gartenerbsen 

 

 

Rüeblisuppe     
 

 

Schnittlauchsuppe 
 

Tagessalat 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

Menu 

 

Hackbraten 
Hausfrauenart* 
Rotweinsauce  
Kartoffelstampf  

Erbsen  
"Französische Art" 

 

 

Rindsgeschnetzeltes 
Pfeffersauce 
Spiralnudeln 

Kohlrabi mit Petersilie 
 

 
 

Rösti Pastetli 
Gemüseragout 

 

 

Trutenbraten 
Bratensauce mit 
Trockentomaten 

Schmelzkartoffeln 
Sommergemüse 

 

 

Gebratenes  
Saiblingsfilet (1) 
Hollandaise mit 
Calvados und 
Apfelstücken  
Trockenreis 

Broccoli mit Mandeln 
 

 

Vitello Tonnato  
kalter Kalbsbraten mit 

Thon - Sauce  
Pommes Frites 

 
 

 

Schweins- Saltimbocca 
Marsalajus 

Bramata-Polenta 
Mischgemüse 

 

Menu 
(vegetarisch) 

 

Dinkelbraten  
Bratensauce mit 
Gemüsewürfeln 
Kartoffelstampf  

Erbsen  
"Französische Art" 

 

 

Gemüseknusperli 
Tomatensauce mit 

Basilikum 
Spiralnudeln 

Kohlrabi mit Petersilie 
 

 

Auberginen-Feta-
Röllchen 

Balsamicoglace 
Risotto 

Gemüsestäbchen 
 

 

Palatschinken mit 
mediterraner Füllung 

und Mozzarella 
überbacken 

Rahmsauce mit 
Kräutern 

 

Tofugeschnetzeltes 
"Stroganoff" 
Trockenreis 

Broccoli mit Mandeln 
 

 

Mediterraner  
Gemüse-Teller  

Burrata  
Pommes Frites 

 
 
 

 

Ofen-Fenchel mit Brie 
Rosmarinsauce 

Bramata-Polenta 
Mischgemüse 

 

Wochenhit 
Vorbestellung bis 10.00 
Uhr unter 031 560 68 25 

 

Pizza Margherita   

Tagesdessert 

 

Linzerschnitte 
 

 

Profiteroles (2) 
 

 

Mandelcreme mit 
Amaretto 

 

 

Früchte-Crumble mit 
Mascarpone-Crème 

 

 

Himbeerquarkdessert 
"Melba" 

 

 

Schokoladenflan 
 

 

Schwedentorte 
 

Abendessen 
Abendsuppe  

nach Angebot 

 

Flammkuchen 
(mit Speck* und 

Frühlingszwiebeln)  

 

Apfelküchlein 
Vanillesauce 
Zimtzucker 

 

 

Geschwellte Kartoffeln 
Kräuterquark 

Greyerzer 
 

 

Belegte Brötli mit 
Spargel, Ei und 

Schinken* 
 

 

Gebackener Camembert  
Preiselbeeren 

Märitsalat 
 

 

Fruchtkuchen mit 
Himbeeren 

Mit Schlagrahm 
 

 
 

Café Complet 
Fleisch*- und Käseplatte 

 

 

Komplettes Mittagsmenü für Gäste CHF 21.00 (exkl. Getränke) 

Komplettes Abendmenü für Gäste CHF 10.50 (exkl. Getränke) 

Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt. 

Über Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. Mit einem * markiert = enthält Schweinefleisch 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan. 

. 

1) Saiblingsfilet, Zucht Aquakultur, Island  2) Profiteroles, Niederlande 

 


