
 

Menüplan vom 19.1. bis 25.1.2026                              

Zu jedem Menü servieren wir Ihnen einen kleinen Salat 

 
 Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Abendessen 

 
 
Montag 
19.1.2026 

 

Gemüsecremesuppe 
 

Rindszunge  
Kapernsauce 

Kartoffelstampf  
Grüne Bohnen 

 

Rüebli Amarettimuffin 
 

 

Gemüsecremesuppe 
 

Spinat-Kartoffel-Frittata 
Tomatensauce 

 
 

 

Rüebli Amarettimuffin 
 

 
 
 
 
 

 
Fotzelschnitte 
Birnenkompott 

 
 
 
 

 
 
Dienstag 
20.1.2026 

 

Rindsbouillon mit Flädli  
 

Poulet - Kasimir 
Currysauce 
Trockenreis 

Fruchtgarnitur 
 

Schokoladencreme 
 

 

Gemüsebouillon mit Flädli  
 

Tofuragout an Currysauce mit 
Kokosbananen 

Trockenreis 
Fruchtgarnitur 

 

Schokoladencreme 
 

 
 

Wienerli im Teig 
Bunter Blattsalat 

 
Vegetarisch: 

Blätterteiggebäck mit 
Gemüse 

Bunter Blattsalat 
 
  

 
Mittwoch 
21.1.2026 

 

 
Süsskartoffelsuppe  

 

Geschmorte Rindskopfbacken 
Rotweinsauce  

Pommes Duchesses 
Mischgemüse 

 

Fruchtsalat 
 

 

 
Süsskartoffelsuppe  

 

Gemüsestrudel 
an Frischkäsesauce mit 

Schnittlauch 
Mischgemüse 

 

Fruchtsalat 
 

 
Trutenschinken 

Waldorfsalat mit Mandarinen 
Hausbrot und Butter 

 
Vegetarisch: 

Brie und Greyerzerkäse 
Waldorfsalat mit Mandarinen 

Hausbrot und Butter 
 
 
 
 

 
 
Donnerstag 
22.1.2026 

 

Maiscremesuppe 
 

Gebackener Fleischkäse 
Thymiansauce 

Nudeln 
Rosenkohl 

 

Profiteroles (NL) 
 

 

Maiscremesuppe 
 

Marroni-Nussbraten 
an Thymiansauce 

Nudeln 
Rosenkohl 

 

Profiteroles (NL) 
 

 
 
 
 
 

Ofenkartoffel mit sautierten 
Gemüsewürfeln und 

Mischpilze 
Kräuter-Dip 

 
 
 
  

 
Freitag 
23.1.2026 

 

 

Hafercremesuppe  
 

Gebratener Pangasius (1) 
Buttersauce 

Bröselkartoffeln 
Gedünsteter Blattspinat 

 

Marroni Panna Cotta 
 
 

 

Hafercremesuppe  
 

Eieromelette 
Buttersauce  

Bröselkartoffeln 
Gedünsteter Blattspinat 

 

Marroni Panna Cotta 
 

 
 
 
 
 

 
Fruchtkuchen mit Aprikosen 

Schlagrahm 
 
 
 
 

 
 
Samstag 
24.1.2026 

 

Kräutercremesuppe  
 

Lasagne "Vegetaria" 
 

Apfelzimt Mousse 
 

 

Kräutercremesuppe  
 

Lasagne "Vegetaria" 
 

Apfelzimt Mousse 
 

 

 
Appenzeller Käsetoast 

Randensalat 
 
 
 
  

 
Sonntag 
25.1.2026 

 

Walliser Fendantsüppchen  
 

Kalbsragout 
Paprikasauce 

Eierspätzli 
Blumenkohl mit Peterli 

 

Sacherschitte 
 

 

Walliser Fendantsüppchen  
 

Gefüllte Wirzköpfli 
Paprikasauce 

Eierspätzli 
Blumenkohl mit Peterli 

 

Sacherschnitte 
 

 
 
 
 

 
Café Complet "Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 
 
 
 

 

Über Zutaten und Allergene in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden im Service auf Anfrage gerne.  

Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen.  

(1) Herkunft: Vietnam / Produktionsland: Vietnam 


