Mentuplan

6. Mai - 12. Mai 2024

Y Do

SCHONEGG

Unter dem Dach von  CONCAra

. Mittagessen
Mittagessen B Abendessen
vegetarisch
Barlauchsuppe Barlauchsuppe

Pouletschenkel aus dem Ofen mit

Gefillte Tomaten mit

. o
Monta}g, Rosmarinjus dazu Krawéttli und Basilikumsauce dazu Sch|nker_1_g|pfell mit
6. Mai N Gemisesalat
Sommergemiise Kartoffelgaletten
Fruchtequarkcreme Frichtequarkcreme
Lauchsuppe Lauchsuppe
Dienstag, Hackfleisch-Kohlrabigratin mit Frische Spargeln mit Hollandaise Chas-Hérnli mit Salat
7. Mai Petersilienkartoffeln Sauce dazu Schlosskartoffeln
Himbeeren mit Vanillerahm Himbeeren mit Vanillerahm
Gerostete Griesssuppe Gerdstete Griesssuppe
. A ; " .
Mlttwc_)ch, Toast Hawaii mit Schmlﬁen , Ananas Kaseomeletten mit Gemiiseragout Apfel_strudel mit
8. Mai und Raclettekase . Vanillesauce
. Zitronencake
Zitronencake
Kalbfleischcréme Bouillon mit Ei . .
. . . I Tomatenrisotto* mit
Donnerstag, Schweinsragout* an Paprikasauce Kichererbsen mit Friichten an o .
; . . . N Reibkase und Grosis-
9. Mai dazu Griessmondli und Lattich sliss-sauer-Sauce dazu Ebly Salatmischun
Erdbeerencreme mit Rahm Erdbeerencreme mit Rahm 9
Safrancréme .
. : . Safrancreme
Paniertes Fischfilet an - .

. . . Frittierte Champignons auf . .
Freitag, Zitronenmayonnaise dazu Thvmiansauce dazu Gersotto mit Kaiserschmarren mit
10. Mai Salzkartoffeln und Tomaten- y - - Rhabarberkompott

. - Gemdusewidrfeln
Zucchetti-Gemise Aprikosenkompott mit Rahm
Aprikosenkompott mit Rahm P P
Gerstensuppe Gerstensuppe
Samstag, Spaghetti Alfredo mit Speck*, Walliser Rdsti mit Tomaten und . L
11. Mai Champignons, Tomaten und Rahm Raclettekase Birchermuesli mit Brot
Schoggimousse Schoggimousse
Bouillon mit Fidell Bouillon mit Fideli
Sonntag, Rindsschulterspitz mit _ L . Café Complet mit
; : Samiges Gemuserisotto mit : .
12. Mai Balsamicosauce dazu Kartoffelstock, gemischter Fleisch*- und
" L Ofentomaten N
Muttertag Pfalzertebli und Romanesco Kaseplatte

Caramelkopfli

Caramelkopfli

*Enthalt Schweinefleisch

** kann Spuren von Antibiotika enthalten

Wenn nicht anders vermerkt, verarbeiten wir Fleisch aus inlandischer Produktion

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

MSC (Marine Stewardship Council) Umweltsiegel fur Fisch aus nachhaltiger Fischerei
Das Fleisch kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein

Mittagessen Fr. 21.--

Abendessen Fr. 10.50 (alle Preise inkl. 7.7% MwSt)

Bitte am gleichen Tag bis spatestens um 10.00 Uhr anmelden!
Sonn- und Felertage Fr. 24.--




