
 

Menüplan Woche 17  
20.4.2026. bis 26.4.2026 
 

 

 

 

 

Montag 
20.4.2026 

 

 

Dienstag 
21.4.2026 

 

 

Mittwoch 
22.4.2026 

 

 

Donnerstag 
23.4.2026 

 

 

Freitag 
24.4.2026 

 

 

Samstag 
25.4.2026 

 

 

Sonntag 
26.4.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Reiscremesuppe 
 

 

Broccolicremesuppe  
 

 

Tomatencremesuppe  
 

 

Champignonsuppe  
 

 

Geröstete Griesssuppe 
 

 

Mediterrane 
Gemüsesuppe 

 

 

Spargelcremesuppe  
 

Tagessalat 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

Menu 

 

Schweinefleischvogel 
Bratensauce 

Nudeln 
Blattmangold  

 

 

Sautierte Pouletbrust 
Sesamsauce 

Gebratener Reis 
Asiatisches Gemüse  

 

 

Spaghetti "Napoli" 
Parmesan 

 

Emmentaler 
Lammvoressen 
Kartoffelstock 

Bohnen 
 

 

Pochiertes 
Dorschfilet (1) 
Kräutersauce 

Bramata-Polenta 
Ratatouille 

 

 

Kalbsgeschnetzeltes 
Cantadousauce 
Bärlauchspätzli 

Karotten 
 
 
 

 

Schweins Cordon Bleu 
Zitronenschnitz 
Pommes Frites 

Gemüsebouquet 
 

Menu 
(vegetarisch) 

 

Quornbratling 
Rahmsauce mit 
Gemüsestreifen 

Nudeln 
Blattmangold  

 

 

Indisches Linsengericht 
Dhal "Bangalore" 

Gurken-Raita 
Süsskartoffelwürfel 

Asiatisches Gemüse  
 

 

Spiegel Ei 
Rösti 

Blattspinat 
 

 

Gefüllte Peperoni  
Vegetarischer 
Bratensauce  
Kartoffelstock 

Bohnen 
 

 

Falafel-Edamame-
Bällchen 

Kräuter-Dip 
Bramata-Polenta 

Ratatouille 
 

 

Gebratene Austernpilze 
 Cantadousauce 
Bärlauchspätzli 

Karotten 
 
 

 

Kichererbsen-
Ricottabratling 

Bärlauchdip 
Pommes Frites 

Gemüsebouquet 
 

Wochenhit 

 

Chicken Nuggets, Curry Mayonnaise, Pommes Frites, Broccoliröschen   

Tagesdessert 

 

Zitronencake  
 

 

Kokosmousse 
 

 

Torta della Nonna 
 

 

Vanilleflan mit 
Rhabarberkompott 

 

 

Quarkcreme 
 

 

Erdbeerglace 
mit Schlagrahm 

 

 

Mango-Creme-Fraiche-
Schnitte 

 

Abendessen 
Abendsuppe  

nach Angebot 

 

Schinkengipfeli 
Rüeblisalat 

 

 

Toast Hawaii (Schinken, 
Ananas, Käse) 

Blattsalat 
 

 

Belegte Brote 
Schinken, Spargel, Ei 

 

 

Käse-Teller 
Früchtegarnitur 

Ruchbrot 
 

 

Bündner Pizokel mit 
Speck, Wirz und Spinat 

 Rahmsauce  
 

 

Fruchtkuchen mit Äpfeln 
Schlagrahm 

 

 

Café Complet 
"Traditionell" 

Zopf und Butter  

Abendessen 
(vegetarisch) 

Abendsuppe  
nach Angebot 

 

Gemüse-
Blätterteigtasche 

Rüeblisalat 
 

 

Vegetarischer Käsetoast 
mit Ananas 
Blattsalat 

 

 

Belegte Brote 
Spargel, Ei, Sellerie 

 

 

Käse-Teller 
Früchtegarnitur 

Ruchbrot 
 

 

Vegetarische Pizokel 
"Bündner Art" mit Wirz, 

Spinat und Lauch 
 Rahmsauce  

 

 

Fruchtkuchen mit Äpfeln 
Schlagrahm 

 

 

Café Complet 
"Traditionell" 

Zopf und Butter  

Über Zutaten in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen  

werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Menüplan ausgewiesen 

. 

1) Dorschfilet, Wildfang (FAO 27, Nordost Atlantik) 

 


